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今日潍坊 B05

本报 11 月 1 日讯(记者 于潇潇)对

于潍坊市的教育情况，您是否满意？11

月 1 日晚，诸城、青州千余市民接到了关

于对教育满意度的调查电话。这项调查

从 10 月 31 日开始，将对全市各级各类

学校的学生家长进行电话抽访。截至目

前，所得到的满意度均为 95% 以上。

“您对孩子所在的学校是满意、基本

满意还是不满意？”11 月 1 日晚 6 点 30

分，诸城市民陈先生刚到家，就接到了这

样一通电话。这是由潍坊市教育局组织

的 2011 年度县市区、市属开发区教育工

作群众满意度电话随机调查活动中工作

人员的一次抽访。

本次调查，采取电话随机测评的方

式进行，将随机抽访潍坊全市各级各类

学校的 5000 名中学、小生家长。被访问

到的群众可随机从“满意、基本满意、不

满意”选项中对学校整体工作、班主任工

作、任课教师工作、办学条件及校园安

全、校长和教育干部作风等五项评价指

标的工作满意度情况进行回复。

据悉，潍坊市各县市区教育局相关负

责人在电话现场进行旁听，调查结果于每

晚当场公布。参加旁听的诸城市教育局副

局长张海轶对此项调查感触颇深。他告诉

记者，每当听到群众投满意票时，都会感

到一种激励和鞭策，而听到“基本满意”等

情况时，则感觉工作还有差距。

据了解，10 月 31 日，11 月 1 日两

天，潍坊市教育局对奎文区、潍城区、坊

子区、寒亭区、青州市、诸城市，进行了教

育工作群众满意度电话随机调查，从几

十万名电话中随机调查了 1963 个电话，

满意度均在 95% 以上，最高的的达到

98% 以上。

未来三天，潍坊市教育局将从晚上

6 时开始，对剩下 7 个县市区的群众，进

行教育工作满意度电话随机调查。

您对孩子的学校满意吗？
潍坊教育部门开展满意度调查，截至目前满意度达 95% 以上

本报 11 月 1 日讯(记者 韩

杰杰 通讯员 薛金光)山东首
届鲁菜创新大赛潍坊赛区选拔赛

于 10 月 28 日至 11 月 4 日举行，

本次选拔赛将从 10 桌宴席、50

款热菜中选出 3 桌宴席和 9 款热

菜参加全省比赛。此次比赛看重

菜品创意和营养搭配，分占 40%

和 20% 的成绩。

此次比赛由县市区到地级市
进行两级选拔，汇集了全市餐饮
行业的高精尖选手，主题是“弘扬
鲁菜文化，创新鲁菜发展，打造鲁

菜品牌”。比赛报名作品共 60 例，

其中 10 例为宴席，50 例为热菜。

时间为 10 月 28 日至 11 月 4 日，

目前宴席评比还在进行中。据悉，

比赛设立“鲁菜创新十大品牌宴
席”、潍坊市技术能手和金、银、铜

奖等系列奖项，最终还将选出
3 个宴席、9 款热菜代表潍坊

进行全省比赛。

大赛评委、山东省首席技师

赵培敬说，此次比赛，侧重于菜

品的创意，占总分数的 40%，再

次看重菜品的营养搭配，其热

量、蛋白质、维生素等营养成分

比例是否合理，够不够健康与养
生，占 20% 的分数，其余 40% 的

分数看其色香味、刀工等。

记者注意到，各参赛者的菜

品特色都比较鲜明。诸城东升大

酒店的参赛宴席主题是“张择端

家宴”，带着浓浓的历史文化气

息，张择端，诸城人，北宋末年杰

出的现实主义画家，也是一个美

食家，该宴席基本是通过文献记

载、民间搜集研发出的筵席，例

如用一个月的小羊做成的“正道

烤乳羊”和将鱼肉做成鱼丝的

“银丝活鳜鱼”，口味独特。有的

酒店则主打萝卜宴、乡土宴，特

色都比较鲜明。

赵培敬说，近年来，潍坊对

新派潍坊菜比较重视，因为有创

新才有生命力，现在餐饮竞争激

烈，酒店发展出自己的特色，才

能在竞争中占有一席之地。他还

提到，目前他们正在对潍坊菜进

行规范，已经举办了一期潍坊凉

菜培训班，从材料到做法，推广

一个规范，要不这家麻汁杂拌一
个做法，那家另一个做法，不统
一，不但容易给消费者带来困

扰，也不利于潍坊菜的推广。

大厨亮绝活

比拼潍坊菜
潍坊举行鲁菜创新选拔赛，

获胜菜品及宴席将参加全省比赛

宴席展示。


