
茅庐印象让济宁人享受“巴适”川味
铜来聚老北京涮肉、朴大叔韩式烤肉相得益彰

齐鲁晚报·齐鲁壹点记者 晋森 通讯员 赵安利

茅庐印象、铜来聚老北京涮肉、朴大叔韩式烤肉……这些济
宁人耳熟能详的餐饮企业同属于一家集团——— 山东合众酒店管
理有限公司。创始于2007年的山东合众酒店管理有限公司，在孔孟
之乡生根发芽并扩展至全国，历经12年发展积淀，现已步入全国优
秀品牌连锁餐饮行业行列，目前在全国14个城市已累计开设门店
40余家，并提出了“百城百店 幸福百家”的口号，用优质的原材料
保障，让消费者更放心。

“百城百店，幸福百家” 做好原材料保障，让消费者更放心

在济宁提起吃川菜，不少济
宁人首先想到的就是茅庐印象，
尤其是水煮鱼、歌乐山辣子鸡、
毛血旺和仔姜牛蛙的镇店四宝，
更是满足了济宁人对于川菜的
享受。走进茅庐印象里，她的一
角一隅，一盏一碗间，都透露着
浓浓的川情川味。

隶属于山东合众酒店管理
有限公司旗下的茅庐印象是建
立最早的品牌，始创于2007年。
意愿让全国的顾客不到四川也
能吃到地道的四川味道，努力打
造中华川菜的全国性领导品牌”
为愿景，对川菜各流派进行深度
的挖掘研究，烹饪考究，严选原
料，提升菜品的出品水准，独创
出许多特色的菜品，并将传统的
川菜进行了改良创新，更独创川
菜二十四味，发扬川菜一菜一
型，百菜百味的特点。让川菜不
止麻辣，更有千种变化，百种滋
味。

茅庐印象多年以来，寻访四
川川味名地，拜访四川川菜名
厨。在茅庐印象，每道菜不止有
型，更是有味。不止有物，更有其
背后的汗水与故事。不止有品，
更有其背后的文化源泉与历史
传承。在茅庐印象，每一口都是
现代与传统的碰撞，每一口都是
历史与文化的融合，每一口都是
茅庐印象人多年来的辛勤与汗
水。

茅庐印象定位年轻化，一直
以来都以活泼，开朗，阳光的一
面面对顾客，带给顾客最正宗的
四川体验。无论是店内布置还是
用餐氛围，都努力还原一个正宗
的四川氛围。

茅庐印象致力川菜在全
国的推广，把四川味道带到天
南海北，和每一位顾客零距离
接触。至今，已在14个城市开
设近40家分店，客户遍及全国
各地。

茅庐印象“镇店四宝”很“巴适” 在济宁就能品尝正宗川味

除了川菜风味茅庐印象之
外，传承正宗京味儿涮肉风格的
铜来聚老北京涮肉，则秉持“好
羊肉，要鲜切”的传统，受到市民
的欢迎。传承地道老北京铜锅文
化，在传统的老北京火锅技法
上，博采众长，精益求精，将涮肉
文化的色香味融合在一起。形成
选料精，刀工美，调料香，火锅
旺，底锅鲜，配料细，辅料全等特
点。羊肉选用正宗青山羊，上铜
锅炭火，清水一盏，葱姜二三。激
发羊肉最本质的鲜味，貌似粗枝
大叶实则细腻精致，更显食材的
淳朴本味。

位于贵和购物广场的朴大
叔韩式烤肉引入韩国烤肉新概
念，全部食材均源自韩国。在金
刚果木炭的高温烘烤下，将肉品

原汁原味的鲜，嫩，香毫无保留
的体现出来，配以地道的韩国大
酱和泡菜，充分体现了韩国烤肉
的精华所在。

优质的服务来源于精细的
管理，从2013年开始，山东合众
酒店管理有限公司率先引进餐
饮业管理系统“MTPS”，使餐厅
管理更加专业化，细致化。同时，
为了更好地实现人才建设，公司
与阿里巴巴的“钉钉”合作，采用

“乐才”专业人事系统和“沃才”
人才复制系统，在同行业人事管
理方面处于领先地位。公司现有
员工1500人，由总经理直属的总
经办领导，下辖“运营部门”，“行
政部门”，“中心厨房”三个大部
门，运营部门领导各品牌运营工
作，行政部门下辖财务，企划，人

资，后勤，训练，采购，市场，培训
八个职能部门。

在原材料供应上，公司成立
了山东合众集食供应链管理有
限公司，所有门店物料配送皆由
供应链统一配送，实现了高效
率，信息化的供应方式。未来，合
众供应链将成为一个现代化，信
息化，细致化的完善的供应链公
司，在伴随合众酒店管理公司之
外，还会接手更多的供应工作，
帮助更多伙伴做好原材料保障，
让消费者放心，让合作者安心。

现在公司已提出“百城百
店，幸福百家”的发展战略，在未
来数年内，公司将在一百个城市
新开一百家门店，成就一百个店
经理，一百个厨师长，让一百个
家庭过上幸福生活。
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