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重点

省城最大小龙虾批发市场每天聚散万斤

小龙虾形成大链条
本报记者 王光营 喻雯 王光照

本报济南8月26日讯(记
者 王光营 喻雯 王光照)
记者了解到，一些卖家将死
掉的小龙虾以一斤一两元钱
的价格卖掉。而这些小龙虾极
有可能流向了地摊和大排档。

26日凌晨3时，济南海
鲜大市场内一位做小龙虾生
意的闫姓摊主告诉记者，如果
碰到天气情况不好、冰块又不
足的情况，小龙虾的死亡率会
超过10%，甚至达到20%。
有些出售小龙虾的摊位

上放着盛冰的容器，摊主在售
卖时经常翻检一下，每当发现
死的小龙虾就挑出来放进容
器。面对记者的质疑，有摊主
表示这些小龙虾还是新鲜的，
完全可以食用，地摊、大排档
的麻辣小龙虾都可以掺进去。
闫姓摊主表示，较小的小

龙虾6元多一斤，中等的8 . 5
元，最好的13元。
“有人会来收死小龙虾。”

闫姓摊主告诉记者，死亡时间
较短的小龙虾价格非常低，一

斤只卖一两元，腐败发臭的小
龙虾则只能倒进下水道。

据一位从事小龙虾行业
近20年的知情人士透露，省城
确实存在收购、加工、经营死
小龙虾的现象，但并不多，其
范围和程度都不是太严重。

上述人士表示，食用死
小龙虾存在严重的危害。由
于死小龙虾价格非常低，如
果有关部门能回购进行无害
化处理的话，此问题将可以
有效解决。

据了解，济南市场上的小龙虾主要来自济
宁微山湖，江苏盱眙、南京和济南本地。

26日凌晨1时，记者在济南海鲜大市场看
到，市场内车水马龙，一派繁忙景象。

高老板和他的司机徐师傅早就驱车从济
宁微山湖赶到了这里，车里满载着水产品，其
中包括近40箱微山湖小龙虾。
徐师傅告诉记者，海鲜大市场内有两辆专

门从微山湖往济南运送水产品的货车，两辆车
岔开日期隔一天来一次。“根据市场行情，多的
时候拉六七十箱小龙虾，少的时候二三十箱，
每箱重80斤左右。”徐师傅表示。
据徐师傅介绍，小龙虾的数量都是海鲜大

市场的批发商和微山湖小龙虾的收购商商量
好的，他们只管运输。

记者了解到，由于小龙虾生意很火，目前
已经形成了完整的产业链条。一级批发商从养
殖户手中收购后，支付给物流运输人员一定的
费用，将产品送到海鲜市场的二级批发商手
中，二级批发商加价后再批发给三级批发商或
者宾馆、饭店等餐饮机构。

据了解，5、6、7三个月是小龙虾消费的旺
季，仅济南海鲜大市场一家每天就可卖出1万
多斤。除此之外，一些农贸市场内也有比较大
的小龙虾批发点。

据“李嫂龙虾”创始人李荣奇介绍，通过
海鲜大市场批发只是省城小龙虾生意链条
上的一个环节，“李嫂龙虾”加盟连锁店所使
用的小龙虾原料都是由总店统一配送的，不
从市场上购买。“我们有自己的养殖基地，自
产自用。”
“洗虾粉事件”也影响到了批发环节。“卖

不动了，一天见不到几个来批发的。”凌晨3时
左右，在海鲜大市场内，已经从一级批发商手
中领到小龙虾的刘姓摊主对着面前的4大箱
小龙虾不住地摇头。

刘姓摊主告诉记者，整个市场内有约
20家批发商，旺季的时候一天就能卖出 1
万多斤。现在是淡季，加上“洗虾粉事件”
的影响，每天所卖小龙虾的数量减少了一
半多。

死小龙虾一元一斤就卖
加工处理后可能流向餐桌

济南海鲜大市场内，活蹦乱跳的小龙虾是市民的最爱。 本报记者 王媛 实习生 潘国强 摄
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