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社区

17日16时30分，记者赶

到位于玉函路上的里岔黑猪

肉和莱芜黑猪肉销售店时，

两家冰柜里的黑猪肉所剩无

几。记者在里岔黑猪肉销售
店驻足不到5分钟，老板就

接到两三个预订猪肉的电

话。

“你看到的这些猪肉都

是我们下午要求公司补供

的，早上的供货早就卖完

了。”莱芜黑猪肉销售店一名

店员告诉记者，由于黑猪出

栏率低，一般都是限量供应，

每天店里的猪肉到货量为一

百余斤，基本每天都能销售
一空。由于17日是周末，百

余斤猪肉中午12点钟便被

市民全部抢购。

里岔黑猪肉销售店店长

高绪金告诉记者，由于黑猪肉

供应量有限，售卖黑猪肉一般

实行会员制，也就是会员优先

购买的方式。每天预订黑猪肉

的会员占到购买市民人数的
50%以上。只能供应那些需要

小额猪肉的市民。

据记者了解，目前济南

市场上的黑猪肉均价已经卖

到每斤六七十元，即使最便

宜的骨类黑猪肉也已经售到

三四十元，最贵的小里脊每

斤售价高达118元。超市里

普通猪肉的价格，大多是每

斤十余元。

黑猪肉为何称之为有机

猪肉，黑猪肉的价格为何比

普通猪肉价格高好多倍，市
民一般并不了解。

记者专门参观了最近的

生产黑猪肉的济阳县锦程养
猪合作社。这里的黑猪即将

出栏，普遍是正常喂养了半

年左右的杂交黑猪。

这里，占地几十亩的猪舍
被分为保育室、妊娠室、育肥

室，还有一块占地较大的猪运
动场。育肥室的猪舍内铺上了

厚厚一层由锯末、玉米秆、稻

壳打碎做成的“地毯”。

据合作社理事长王晓刚

介绍，“我们市面上所说的黑

猪肉一般为野猪与本地猪的

杂交品种，这种品种没有野

猪肉的粗纤维，但比普通猪

肉肉质劲道。”黑猪饲养不喂

任何含有激素的食物，吃的

是由草粉、玉米、麸皮、稻糠等

制作的“干粮”，而它们排出的

粪便、尿液与“地毯”发酵，不
仅做到了“零排污”，发酵之后

形成的菌丝猪吃了还能增强

“体质”。仅仅生黑猪肉的成本

就达到每斤三十多元，再加上
后期屠宰等费用，价格自然比

普通猪肉高很多。

高绪金说，购买黑猪肉

的人群已从一开始的年轻人

扩散到各个阶层的市民。从

二十多岁的青年人到七十多

岁的老年人顾客都能在店内

看到，特别是老年人，约占购

买人数的40%。

据了解，虽然济南市较

大的两家黑猪肉专卖店集中

在玉函路附近，但其消费人

群已辐射整个济南市。“北园
大街、匡山小区、燕山立交桥

的市民都会驱车来买黑猪

肉。”高绪金告诉记者。

邹先生表示，尽管黑猪肉

针对的是中高阶层的市民，而

不是普通工薪阶层，但随着绿

色、健康、有机观念的深入，越
来越多的市民宁愿花高价钱

也要买健康。黑猪肉虽然价

高，却因其“绿色”受到市民的

喜爱。以往我们认为爱买“便

宜货”的老年人，由于自身疾

病的发生，也开始逐渐转变观

念，更加注重个人健康。特别

是过节期间，黑猪肉作为健康
礼品更加畅销。

黑猪肉会不会像原先的

冬枣一样，逐渐降价、普及而

失去原有品质和品牌？汇鑫

黑猪肉生产商郭先生告诉记

者，这种担心也有一定道理，

因为从他的观察看，已经有

一些黑猪肉生产商由于供货

不足，心存侥幸从普通猪肉

市场调货供急，这大大影响
了他们的市场，造成销售渠

道不信任。“很多人开始转向

我们进货了，不诚实守信就
会吃苦头、砸牌子，这很危

险。但是，价格高有利润，业

界还是应坚持高档路线的。”

多家“黑猪肉”

争上百姓餐桌
会否步冬枣后尘变成大路货？

业内人士表示应坚持高档路线
本报记者 董从哲 实习生 李婵娟

近来省城高档猪肉市场一股“黑旋风”愈刮愈烈，来自胶州、莱芜等地的黑猪
猪肉虽然价格比普通猪肉高出数倍，却以其安全、绿色、原始化饲喂和肉香味美
而受到越来越多市民的青睐。记者获悉，济阳也有几家黑猪猪肉即将供应济南市
场，这势必加剧黑猪猪肉的竞争局面。

所谓黑猪猪肉，是指利用本地黑猪品种培育的笨种猪，与野猪等杂交而形成
的肉食猪新品种，这种猪毛色黑、肉质好，而且养殖者称喂养过程安全、绿色，不
用激素、不用抗生素、不用普通饲料，加强猪只运动和光照，因而产量低、肉味口

感好。黑猪猪肉价格会不会降下来？价格超高的原因何在？这些黑猪会坚持原始
化饲喂吗？将来会不会像当初的沾化冬枣一样，从“贵族货”一再蜕变成大路货？

记者进行了市场调查。

饲养中的黑猪。 本报记者 董从哲 摄

要买“黑猪肉”，一般都限量供应

猪肉为何“黑”的有“身价”

不认可“冬枣化”，坚持高档路线


