
D05
2010年10月29日 星期五
编辑：李伟 组版：张力文

都市消费·食尚
D04

2010年10月29日 星期五
编辑：李伟 组版：张力文

都市消费·食尚

国家馆日是各国在世博
会上表达国家意志、集中展
示本国民族文化形象的平
台，唯有最能代表国家形象
的标志事物，才能脱颖而出
有资格成为历史时刻的见证
者。

国庆华诞时逢上海世博
会中国国家馆日。在这一历
史性的时刻，长城桑干酒庄
酒再次登上中国最高级别的
国宴，精心挑选的国宴佳酿
--长城桑干珍藏干红和桑干
雷司令干白，与来自全球的
贵宾共同亲历了这次千载难
逢的中国骄傲。

10月25日，正值中非合
作论坛成立十周年之际，这

是继世博中国馆日之后，长
城干白、干红葡萄酒再次登
上国宴最高荣誉殿堂，并与
各国宾朋一起见证了中非关
系发展这一里程碑式的历史
性时刻，共同开启中非未来
合作发展的新篇章。

国酒长城，享誉中国最
高国宴荣誉殿堂

随着上海世博会渐入高
潮，长城桑干酒庄酒再次以
大国美酒使者的姿态亮相世
博园，在中国国家馆日国宴
上款待各国嘉宾。来自全球
各参展国的代表和政府官员
共同举起酒杯、为中国61岁
华诞和上海世博会中国馆日

干杯，长城桑干酒庄酒与世
界宾朋一起，共筑中国馆日
绚烂的“中国红”。

刚刚结束的中非合作论
坛成立十周年纪念招待会
上，中非双方贵宾共同举
杯，预祝中非合作论坛将谱
写出更加华丽的乐章，中非
新型战略伙伴关系将迎来更
加美好的明天，国酒长城成
为这一中非关系发展史里程
碑时刻的亲历者和见证者。

三十载辉煌国宴历程，
构筑全球的美酒长城

作为世博会历史上第一
款指定葡萄酒，长城葡萄酒
已经多次在中国最高级别国

宴上亮相。盛世中国，长城
桑干酒庄酒见证了中国强大
之路上的诸多重要时刻。
2001年博鳌亚洲论坛首次举
办，长城桑干酒庄酒即成为
论坛指定葡萄酒。2010年博
鳌亚洲论坛十周年之际，论
坛秘书长龙永图把长城桑干
酒庄酒作为国礼，赠送给国
际友人。

如果说北京奥运会是长
城葡萄酒走向世界的起点，
那么上海世博会就是长城葡
萄酒拥抱世界的开始。“干
杯！世博！”的盛情邀请让
全世界领略了长城的国酒风
范，在各国国家馆日晚宴
上，长城桑干酒庄酒屡次成

为当之无愧的明星。中国酿
酒工业协会葡萄酒分会秘书
长王祖明表示“长城在世博
会上跨越了葡萄酒旧世界和
新世界的界限，用中国味道
征服了世界。”

上海世博会是人类文明
的一次精彩对话，承载人们
对全球未来合作与人类未来
发展的深邃思考和广泛共
识。对于长城葡萄酒而言，
在世博会这个广阔舞台上延
续着国酒的辉煌历程，无论
是中国馆日国宴指定用酒，
还是世博会设立“长城葡萄
酒日”，都将作为世博的
“长城时刻”永远的载入史
册。

世博“中国馆日”国宴 长城桑干酒庄酒款待世界
国酒长城飘香最高国宴殿堂

近年来，开创国内新饮品———“凉茶”
类饮料的王老吉凭借优良的品质，健康的
内涵在国内市场上赢得了众多消费者认
可，并连续多年占据国内罐装饮料第一的
宝座。在国际市场上，王老吉的品质也同样
被肯定。

根据美国相关法律规定，任何想要进
入该国市场销售的国外食品，都必须获得
美国食品药品管理局(FDA)注册许可。在
国际上，FDA 被公认为是世界上最严
格、权威的食品与药物管理机构之一，每一
道程序都对申请注册的产品质量及安全提
出了严格的要求，很多国家都通过寻求和
接收 FDA 的帮助来促进并监控本国
产品的安全。据悉，早在 2008年王老吉
就通过一系列的严格检测，顺利通过了
FDA这一世界权威机构注册许可，正式开
始在美国市场的销售，并凭借品质成为中
国食品质量在美的形象代言人之一。

作为中国饮料行业的龙头企业，加多
宝拥有从原料种植、加工生产、物流运输、
销售管理一整条完善的产业链，是一条可
从源头追溯的食品安全控制体系。

在生产环节方面，通过从欧美国家引

进世界先进设备，从最初的原料供应、饮料
用水的净化、糖浆的处理直到最后的灌注
封盖和杀菌，其中每一个环节都由先进完
善的科技手段严格控制，这样生产出来的
每一罐王老吉凉茶饮料都能保证其优良品
质。在检测方面，公司设置专门的产品检测
部门及专业的检测控制人员，配备先进的
检测仪器设备，对公司的原辅材料、工序产
品、成品进行检测分析；注重产品生产、品
质控制规范知识的培训；坚持内部检验与
委外检验相结合的原则，产品的质量检验
合理有效，检验结果合格率100%。

正是加多宝集团严格的质量管理体系
和先进检测设备使王老吉顺利通过FDA
注册许可，让其开展的国际化战略在品质
上有了保障。同时，为了保证产品健康的品
质，王老吉从上游原料的生产抓起，挑选温
度、湿度、土壤、阳光……最适合的黄金地
带建立起专属于自己的原料生产基地，从
而保证原料的安全。

我们相信，王老吉这个让国人骄傲的
民族饮料品牌，一定能够在美国饮料行业
获得更大的市场份额，充分表现出中国饮
料品牌的骄傲与风采。 (李涛)

近日，全国酒家酒店等级评定委员会一行莅临
济南鱼翅皇宫大酒店，对皇宫进行国家白金五钻级
酒家酒店进行了考察预审。通过实地观摩皇宫的厨
房、前厅、后勤等软硬件设施，评审团领导对皇宫
大酒店给予高度好评。鱼翅皇宫大酒店成功评定为
白金五钻级酒家酒店后，将标志着济南餐饮业迈上
新的一个里程碑。

图为鱼翅皇宫大酒店总经理张龙(左一)陪同全
国酒家酒店等级评定委员会主任张丽君(右一)、济
南市商务局副局长张传林(右二)一行参观考察。

众所瞩目的青岛啤酒“炫舞激
情”NBA啦啦队选拔赛历时半年，
近 30万名选手经过上千场的海选
赛、晋级赛、换位挑战赛，10月24
日晚终于在北京降下帷幕。经过最后
一场比赛的三轮比拼，众望所归的
“农村娃”李春汶以无懈可击的舞蹈
表现力、坚韧的意志，不服输的拼劲
笑到了最后，从而获得首届“中国第
一啦啦宝贝”的荣誉称谓，名至实
归。同样表现出色的沈婷、桂圆位列
二、三名。

虽然评委明星汇集，但真正的主
角还是“啦啦宝贝”，每一位的表
演，都给人印象深刻。不论是沈婷融
汇杰克逊的《鬼屋》，还是“炫舞激
情”舞台上最幸运选手罗曼雅的《梁
祝》，都显示了很高的水准。前者，
表现力十足，舞步令人热血沸腾；后
者舞姿充满情感，极具感染力。

“中国第一啦啦宝贝”

炫然诞生

品质为先
王老吉通过美FDA注册许可 获消费者青睐

鱼翅皇宫通过

国家白金五钻级酒家评审

招牌菜：带皮肉焖大鱼、雨荷香骨鸭、
皇朝汗蒸鸡、齐鲁第一肘
免费订餐电话：400-616-2009
地址：少年路23号(大明湖西邻)

雨荷人家大酒店

单县羊肉汤选料和烹制
工艺十分讲究。选用三年龄
青山羊为主料，尤以单县黄
河故道和大沙河两岸的羊为
佳。

主要制作过程是先将适
量的水添入锅内，烧响加入
羊的全身骨架垫底，将羊骨
头投入大锅里熬汤，再将切
成砣的新鲜羊肉与清洗干净
的羊杂一起投入汤锅中煮(羊
杂下锅前分别用开水氽一
下)，用大火烧开，用竹编勺
撇去血沫，再加适量冷水，
开锅后再用3斤羊油覆盖在
羊肉上面，而后将白芷、桂
皮、草果、良姜、陈皮、杏
仁等佐料下锅，再熬制40-
60分钟即可。

煮熟后捞起来沥干，然
后切成薄片放入滚开水里一
汆，再倒入汤碗中，冲入滚
烫雪白的羊汤水，撒上碧绿
的葱花，一碗热气腾腾，香
气四溢的羊肉汤就做成了。
盛碗时加少许香油、桂子、
丁香面、香菜、蒜苗沫即可
食用。

秋冬渐冷，人们容易手
足冰冷，气血循环不良。羊
肉味甘不腻，性温不燥，具
有补肾壮阳、暖中祛寒、温
补气血的功效，天冷吃羊
肉，既能抵御风寒，又可滋
补身体。

羊肉的吃法很多，爆、
炒、烤、烧、酱、涮等。美
味滋补的羊肉，该怎么烹调
才最能发挥其优点呢？当然
首推炖汤。肉炖得酥烂，汤
熬得鲜美，正是一锅营养浓
度极高的佳品。不过要注
意，炖羊肉一定要到火候，
炖烂炖熟，不然半生的羊肉
下肚会导致各种不适症状。

虽然羊肉大补，也不宜
多食，毕竟是热性食物，吃
多了身体吃不消。更好的办
法是在汤中放入萝卜、冬
瓜、白菜等性凉的食物，做
到凉热均匀，而且营养搭配
得到完善，也在浓重的口感
中加入一丝清凉的味道，更
加美不胜收。

□李伟

格相关链接

单县羊汤的制作

在寒冷的天气，吃上一
碗羊肉汤就会四肢通畅，周
身暖和，是秋冬进补不错的
选择。济南不仅羊汤馆多，
而且口味不同。单县羊汤、
莱芜羊汤、青州羊汤、滕州
羊汤……不同口味特色的羊
汤馆，让喜欢喝羊汤的人们
尽兴解馋。

街头巷尾特色羊汤

在济南，单县羊肉汤馆
众多。山大北路、水屯北路

附近、织纺街附近、南券门
巷附近都有规模不等的单县
羊肉汤馆；回民小区有滕州
羊肉汤馆；燕子山路有青州
羊肉汤馆；少年路西头有莱
芜金家羊肉汤馆；无影山路
附近有滕州回锅羊肉汤；三
孔桥有百寿坊羊肉汤经销
处。

位于七里河小区东门北

100米处，有一家陈家全羊
馆，二楼的羊汤味道很不
错；位于芙蓉街中段的滕州
驻济南办事处开的羊汤馆，
非常正宗，主食为那种滕州
的大饼；回民小区电信局往
南点的地瓜羊汤好不好，看
看人多不多就知道了。

单县羊汤久负盛名

单县羊肉汤是单县最有
代表性的传统名吃，已有200
多年的历史。汤色香味俱

佳，在国内享有盛誉。各地
宾客到单县，均以品尝单县羊
肉汤为快事。单县羊肉汤呈白
色乳状，鲜洁爽口、不腥不膻、
不粘不腻，独具特色。肥的油
泛脂溢，瘦的白中透红。肚丝
汤可细嚼慢饮，眼窝汤肉烂如
泥，还有马蜂窝汤、腰花汤、
肺叶汤、肥瘦汤等多种，各
具风味。

单县羊肉汤制作精细，
在用肉、烧煮、配料、加
工、器皿等方面均十分讲
究。用肉选用单县东南大沙
河两岸的“捶羯”、“蒙
羊”等青山羊肉。羊肉汤品
种繁多，各有特色，天花(羊
脑)汤有健脑明目之功，尤其
适合老年人和神经衰弱者饮
用；口条汤有壮身补血之
能，最宜病愈大补者常食；
还有马峰窝汤、三孔桥汤、
羊杂汤等达72种之多。

酒店传承羊汤古方

在济南经营“单县羊肉
汤”的店面有百十家，鲁西
南老牌坊、鲁西南风味楼做
得很地道、很纯正。鲁西南
老牌坊秉承单县羊汤传统制
作工艺，所用羊肉、羊骨、
水及各种辅料均由单县专车
运送。该店精选中国青山羊
之乡-黄河故道大沙河两岸，
育龄九至十二个月，体重约
二十五公斤的青山羊由阿訇
宰杀后，选用适当比例的羊
肉和羊骨，配以几十种名贵
中药材，精心熬制四小时以
上成汤。其汤色乳白、味美
鲜醇、油而不腻、香而不
膻。一家三口、同事朋友一
起来喝碗汤，吃个果木炭盖
炉烧饼，点上几个鲁西南特
色菜，暖意融融。

鲁西南风味楼源于菏泽

单县，目前在济南开设了五
家分店，千佛山店的羊汤厨
师是正宗的“百年单县羊肉
汤”徐家的传人，成就了鲁
西南风味楼正宗的口味。每
天上午十一点左右，就有附
近的居民到店，等候即将熬
制好的羊汤出锅。为何非要
在十二点之前来，那就要说
说羊汤的熬制过程了。精选

单县青山羊优质的肉、骨等
原料，配以中药材，精心熬
制三至四个小时才能出锅，
算算时间，十二点正好。

山东羊汤品味众多

山东的羊汤除单县羊汤
最为知名外，还有莱芜羊肉

渐冷的天气使大大小小羊汤馆的生意
火了起来。羊肉汤将羊肉的营养体现得淋
漓尽致。舀一勺浓浓的羊肉汤，来一打烫
手的吊炉烧饼，吃上一碗，身暖、心暖，
连天气也显得暖了。

格相关链接

滋补御寒话羊肉

汤、青州羊肉汤、滕州羊肉汤等
多种口味，它们各成一派，各有
各的特点。

莱芜羊汤，还得数莱芜的
“金家老店”。莱芜的金家羊汤是
由莱城东关回族族人金茂盛于
清朝同治11年所创，距今已有
130多年的历史，到现在已是四
代相传，金家羊汤以“汤清肉嫩，
不肥不腻、不腥不膻、味道鲜美、
营养丰富”而驰名省内外，自制
作以来，金家羊汤的传人们始终
坚持“精选肉、慢熬汤、秘制料”
的原则，在口味上精益求精，获
得了山东名小吃，山东老字号、
中华老字号等荣誉称号。金家羊
汤精选山野放养的优质山羊，用
祖传秘方配以数十种天然名贵
中草药熬制而成。自2000年莱芜
金家羊汤落户济南彩虹大厦已
经七年了，众多消费者领略了金
家羊汤的魅力。

相比单县的羊汤，滕州羊汤
则注重保持羊肉原本的味道，腥
腥的，让很多人为之迷恋。青州
的羊肉汤则是以山羊为主，青州
一处名为庙子的地方是当地最
有名的羊汤产地。地处深山密林
之中，生长的羊也是绿色天然。
山东人有吃煎饼卷大葱的喜好，
喝青州羊汤一定要尝尝当地的

煎饼。用玉米、大米、鲜谷子磨成
面，摊出的煎饼颜色金黄，米香
味浓，卷上几棵小水葱，抹上甜
面酱。一边吃一边喝羊汤，味道
绝不比其他几类羊汤差。

西北羊汤辛辣鲜香

在济南，也有一些西北羊汤
馆、内蒙羊汤馆。西北的羊肉汤
放辣椒等调味品较多，口味比较
辛辣，喝上一碗热乎乎的羊汤，
浑身挥汗如雨，热乎乎的很爽。
喝西北羊汤吃特有的大饼，刚出
炉的大饼，外面的皮脆，里面热
乎乎，闻起来很浓郁的面香，咬
一口很筋道。

内蒙古的羊汤最大特点就
是无污染、口味鲜美。内蒙古的
少数民族朋友，往往会在客人来
时杀一只羊，做出各式各样的羊
肉美食。其中羊肉汤是必不可少
的。几个人在蒙古包中围桌一
坐，端上热气腾腾的羊汤，顿时
间香味弥漫四周。虽说大都是用
的绵羊，但肉质肥嫩，细细咀嚼
口感细腻，绝对让你一改对绵羊
的偏见。用当地纯天然的水熬成
浓浓的白汤，鲜味更是没得说，
怎一个“鲜”字了得。


