
公 告
为加快推进绿色生态城市建设，营造

良好宜居环境，现就茂岭山、洄龙山、荆山、
平顶山山脊东侧及原浆水泉村周边山体区
域范围内散埋坟墓开展治理，公告如下：

一、治理范围、联系人及联系方式
1、治理范围：茂岭山、洄龙山、荆山、平

顶山山脊东侧及原浆水泉村周边山体区域
范围内。

2、联系人及联系方式：
(1)治理范围：茂岭山区域
姚家村合作社，联系人：马士军
联系方式：88561747
姚家社区，联系人：宋玉玺
联系方式：88950201
(2)治理范围：洄龙山北侧、荆山东侧

区域
荆山村合作社，联系人：侯宪庆
联系方式：82957300
旅游路南社区，联系人：李和鑫
联系方式：58627938
(3)治理范围：荆山西侧区域
仁合居合作社，联系人：梁起
联系方式：88559333
仁合社区，联系人：董有龙
联系方式：88950365

(4)治理范围：平顶山山脊东侧、洄龙
山南侧、原浆水泉村周边山体区域

浆水泉村合作社，联系人：曹继龙
联系方式：55513678
浆水泉西路社区，联系人：隗祎
联系方式：82962472
姚家街道社会事务办公室，联系人：刘

老师，联系电话：81856599。
二、整治要求
请上述治理范围内散埋坟墓墓主家

属，在公告期内(公告期：2021年12月14日-
2022年6月13日)工作日时间与上述人员联
系，持个人有效证件、相关安葬证明材料办
理登记，逾期未登记的坟墓视作无主坟墓，
结合实地进行绿化治理改造。

特此公告！
姚家村股份经济合作社

姚家社区居民委员会
荆山村股份经济合作社

旅游路南社区居民委员会
仁合社区股份经济合作社

仁合社区居民委员会
浆水泉村股份经济合作社

浆水泉西路社区居民委员会
发布日期：2021年12月14日

记者 王震 连宁燕 田佳玉
通讯员 丛文考

小满时节一过，又
到了西霞口野生刺参的
春季采捕时节。5月2 8
日，由山东西霞口海珍
品股份有限公司倾力打
造的“西霞口野生刺参
采捕节”在西霞口休闲
垂钓基地码头拉开帷
幕。其中，当日单头重达
1斤2两的“海参王”被现
场的蔡先生标得。

28日上午9时许，西
霞口休闲垂钓基地码头
聚满了慕名而来的市
民。随后，他们在工作人
员的指导下换上救生
衣，随着捕捞船出海，亲
眼见证今年野生刺参

“第一捕”全过程。与此
同时，潜水捕捞工作人
员正在水下采捕野生刺
参。

10时许，近20名潜
水捕捞工作人员带着第
一批西霞口野生刺参满
载而归。经逐一称重和
严格评选后，现场角逐
出 了 当 天 的“ 海 参
王”——— 单头重量最大
海参为1斤2两。当天捕
捞海参单头重量前三名的潜水
捕捞工作人员也分别得到了丰
厚的奖金。

现场市民亲眼见证了从大
海中捕捞上岸的西霞口野生刺
参的卓越品质。活动主持人向

大家科普了野生刺参和
养殖海参的区别，“与养
殖海参刺细肉薄不同的
是，西霞口原种野生刺
参体型小而肥满、皮肉
厚而筋道、体色褐红相
间、芒刺短而粗壮，味道
鲜美、口味纯正，其营养
与药用价值数倍于其他
同类，因此也被称为刺
参中的极品。”随着主持
人的介绍，现场客户竞
购鲜捕野生刺参掀起高
潮。最终由当地的蔡先
生拍到了当日的“海参
王”。

据介绍，野生刺参6
月采捕有讲究，水温较
低时，海参会处于半休
眠状态。每年春天天气
回暖，水温逐渐升高，海
底的藻类、微生物也多
起来，此时，海参摄食量
逐渐增多；到了6月份，
海参体内蓄积了足够多
的营养能量，采捕的季
节就到了。等到夏天，水
温达到20℃左右，海参
为适应“变暖”的生存环
境，会进入一年一度的

“夏眠”状态。所以，野生海参的
春季采捕期就集中在六到七月
这一个多月时间。

文/片 记者 宋祖锋

收获全靠人工

“看看，今年的蛏子又大又
肥，味道鲜着哩！”5月29日11点
半，随着潮水上涨，在即墨区田横
镇白马岛码头，忙碌一上午的渔
民提着装满蛏子的提篮走上岸
边，早已等候多时的收购商看着
提篮中鲜肥的蛏子，简单交谈后
全部装车收走。

记者看到，新鲜上岸的蛏子
个头较大，用手轻轻一碰就会吐
水，鲜活肥美。“今年蛏子长得好，
很抢手。”渔民徐希波一边脱去
身上厚重的水衣一边说。今年，
他一共养殖了30多亩蛏子，进入
夏季，随着气温逐渐升高，生长
一年多的蛏子到了收获的时节。
每天退潮后，他和其他几个渔民
穿着水衣，拿着自制的工具，来到
位于丁字湾海域的养殖滩涂上开
始忙碌收获。

记者看到，潮水退去后，滩
涂表面上也看不到有蛏子活动
的迹象。“蛏子都是长在泥里，
有40多厘米深。”徐希波用手比
划着，他说，挖蛏子是一项体力
活，先用铁锨把淤泥掘开，然后
再把埋藏在淤泥里的蛏子一个
个挑出来放到筐中，再用扁担
挑到岸上，整个过程全靠人力。

据即墨区田横镇政府工作人
员介绍，即墨区田横镇丁字湾海
域有着几十年的蛏子养殖历史，
如今养殖面积达到上万亩，目前
已到了收获季节。

已成青岛最大养殖区

好水才能养好物。丁字湾位
于即墨、莱阳、海阳三地交界处，
站在岸边，对岸的高楼、平房、渔
船清晰可见。58岁的徐希波有着
30多年蛏子养殖经验，他说在青
岛地区除了即墨区丁字湾海域，
在黄岛、胶州海域滩涂上也有蛏
子养殖，规模都不如丁字湾海
域，目前这里已经成为青岛地区
蛏子最大养殖区。据渔民介绍，
丁字湾外宽内窄，非常狭长，上
游河流也从这里汇聚入海，是海
水和淡水的交界地带，海水咸淡
适宜，饵料丰富，滩涂涂质以泥
沙为主，养殖出的蛏子味道非常
鲜美。

得天独厚的地理条件使这里
成为蛏子天然的养殖基地。徐希
波说，每年春秋两季，当地渔民
就会到海边的滩涂淤泥中播撒

蛏子苗，幼苗钻入淤泥后就不再
游走，靠着淤泥中富含的微生物
饵料生长，而蛏子潜伏的深度也
随季节而不同，一般夏季潜伏较
浅冬季潜伏较深。经过一年多生
长，幼苗长成成体，就可以收获出
售了。

每天上万斤供应市场

“今年蛏子不但个大，价格也很
好。”徐希波说，今年蛏子的亩产量
能达到1500多斤，目前每斤批发价
在十一二元，一天最多能收获两千
多斤，基本上都是客户提前预订，一
上岸直接被拉走。

即墨田横镇丁字湾海域上
下游分部十多个渔村，基本上村
村都有蛏子养殖经验，从入夏后
一直到秋季，每天都有蛏子收获
上岸，收获期内，每天有上万斤
蛏子源源不断供应市场，也是伏

季休渔期贝类海鲜的主角。“这些
蛏子主要运往青岛海鲜市场，现
在市场零售价在每斤20元左右。”
一位正在收购蛏子的收购商说，
最近几年蛏子的价格一直比较稳
定，蛏子按养殖时间长短，分为一
年蛏、二年蛏，个头越大，价格就
越高。产自即墨丁字湾海域的蛏
子味道鲜美，非常受市场青睐，每
年到了蛏子收获季节，他们都会
提前联系渔民去收购。据了解，目
前除了蛏子外，即墨当地养殖的
蛤蜊、扇贝、对虾、海螺等海鲜正
源源不断供应青岛市场，丰富市
民的餐桌。
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禁渔期想吃海鲜？蛏子肥正好解馋！
即墨丁字湾万亩蛏子开始收获，每天上万斤供应市场

2022年5月30日 星期一 A07山东

荣
成
西
霞
口
野
生
刺
参
小
满
后
全
面
开
捕

﹃
海
参
王
﹄单
头
重
一
斤
二
两

进入夏季，位于即墨区田横镇丁字湾海域上
万亩蛏子开始陆续收获上岸，一直到秋天，收获
期内每天上万斤个大肥美的蛏子进入青岛各大
海鲜市场，丰富市民餐桌。

渔民收获的蛏子鲜活肥美。
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