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5个小时运到济南，12小时端上餐桌
记者夜访海鲜大市场，看开海之后市民如何第一时间吃上胶东海鲜
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9月2日上午，在从南京飞往桂
林的青岛航空QW6091航班上，一
名旅客突发呼吸困难等症状，机组
人员果断采取救助措施并备降南
昌。该旅客目前已脱离危险。

9点52分，QW6091航班从南
京机场起飞。七分钟后，乘务长艾
宁钧发现一名旅客正在呼救，立

即上前查看情况，得知该旅客感
觉呼吸困难后，艾宁钧立刻打开
通风孔、松开旅客衣领，为旅客供
氧。“航班旅客中恰好有医护人
员，乘务组在医护人员的协助下
为旅客冰敷、服用温糖水，同时安
抚她的情绪。”乘务员刘路祺介
绍，在经过紧急救治后，该名旅客
情况稍有好转，但不久之后再次
反复，出现了意识不清等较为严

重的症状。“发现旅客身体再次出
现不适之后，我们第一时间将情
况汇报给机长。”

千钧一发之际，本着旅客生
命安全至上的原则，机长李鑫决
定紧急备降南昌机场：“得知旅客
身体再次出现不适后，在保证安
全的前提下，我们果断作出备降
南昌的决定，并第一时间与公司
签派取得联系，沟通备降南昌的

地面保障事宜。”
接到航班备降信息后，南昌管

制优化更合理的进港和滑行路线以
节省时间，南昌机场方面提前安排
好救护车等医护资源，各方齐心协
力，为救治旅客争取到宝贵时间。

10点57分，航班安全降落在
南昌机场。早已在此等候的医护
人员迅速上机救治，青岛航空地
面服务部南昌工作人员配合医护

人员将旅客抬下飞机，陪同家属
搭乘急救车前往医院。据最新消
息，经医护人员治疗后，该名旅客
目前已脱离危险，身体状况稳定。

文/片 记者 李梦瑶 于泊升

5个小时运到济南

“让一下，让一下！”4日零点
刚过，济南海鲜大市场里就开始

“躁动”起来，一辆辆电动三轮车
从两边的商铺里陆续开进开出，
不断响起喇叭声和倒车声。这些
小三轮都是市场里面的商贩，他
们早早地就等在市场门口卸货
区，准备迎接新一天的“海货”。

0点10分，一辆长17米的大型
厢货停靠在市场门口，等候已久
的商户一拥而上，搬、拉、拆、装、
运，商户们按照订货单在车厢里

“扒拉”着自己的海鲜。一辆辆三
轮车在厢货一旁排好队，货物装
满一车后，工作人员就会将车开
走，随后再来装另一趟，直到厢货
被“掏空”。

“来这里的有市场内的批发
商，他们就地就能将海鲜转手走，
也有市场里的小商贩，主要用于零
售，还有从淄博、德州等地赶来的
商贩。”商贩何先生说，因为一起接
货，有的彼此熟悉了，还会打招呼。

卸货期间，伴随着嘈杂的卸货
声和货车的发动机声，商贩们用着
近乎吵架的语气打着招呼，话语间
透露着兴奋。商贩贺先生说，“是期
待已久的熟悉的海的味道。”

记者了解到，这些拉着胶东
海鲜的大货车，大多自威海石岛、
乳山，烟台莱州和日照岚山等地
赶来，“傍晚7点左右从海边出发，
夜里12点之前就能到济南，最快
五个小时”。从威海石岛赶过来的
司机陈师傅说，把货送来后，他想
要立马钻进车里补觉，开海这几
天，也是他们最辛苦的时候，明早
还要再次奔赴胶东地区，源源不
断地往济南运输“鲜”味。

零售摊位占据“C位”

“货来了，卸货！”0点50分，贺
先生吆喝一声，第一车海货拉回
时，海鲜市场内部已经严重堵车，
他熟练骑着电动车七拐八拐后，
终于停在自家摊位门口。

卸货、拆箱。“今天的梭子蟹
不孬！”贺先生不禁感慨。一只只
梭子蟹正在筐里“张牙舞爪”，他
脸上笑开了花，“这是我一年中最
高兴的时刻。”

贺先生继续出去拉货，老板娘
张女士则留在家里理货。她一边在
微信上回复客户接订单，一边麻利
地给刚到的螃蟹、皮皮虾们“松
绑”。“大的小的、肥的瘦的、缺胳膊
少腿的和完整的，分在不同的水箱
里，卖不同的价钱。”张女士说。

海鲜市场内，不只是贺先生
家，15分钟前各摊位门口还都是
空荡荡的水箱，此时已经被各类
海货填满，用“壮观”二字来形容
一点也不为过。

“没啥变化，就一个字———
‘鲜’。像鲅鱼、带鱼、鱿鱼都是冰
鲜的，蚬子、当季的梭子蟹、皮皮
虾都是刚捕捞的。”康辉水产店老
板说，“此外，还有很多休渔期时
见不到的鱼类，现在也都出来
了。”记者从多位商贩那里了解
到，目前市场里的品类还不是最
丰富的时候，胶东地区刚开海，主
要是近海捕捞，远洋捕捞的船只
还未归来，过不多久，胶东的海鲜
将完全端上济南百姓的餐桌。

市场内忙前忙后的，还有迫
不及待地想尝第一口“鲜”的市
民，他们也在半夜来到海鲜市场，
与秋天的第一桌“海味”赴会。虽
已开海，海鲜种类和品类增多，但
时至中秋节，各类海鲜的需求也
上升，记者从几位市民那里得知，
目前壳类、鲜鱼类等价格和平时
并没有太大变化，只是以前皮皮
虾买不到这么新鲜的罢了。

而像梭子蟹、皮皮虾类，市场
价格并不稳定，可能一天一个价。
商贩张女士表示：“很大程度上受
当天到货量来定，如果当天市场
上到货多一些，各家的价格就低
一些，我们一般到凌晨3点以后才
能定这类海货的价格。”

批发商“货不进门”

凌晨1点，零售区这边还在忙
着卸货，而在海鲜大市场的批发
区域，大部分批发商只有一个门
头，店里也没有摆上一箱一箱的
海鲜，一张桌子、一台电脑成了标
配。翰林水产摊位前，一位批发商
在店里不停地摆弄计算器，他的
面前放了五六本账本，并飞快地
记录。“我们的货一般不进来，都
在外面处理。”这位商贩忙得都顾
不上抬头。

与此同时，商贩商先生正在门

口紧盯海鲜的卸货进度，他的货也
不进市场，直接在门口就打包发出
去了，都是客户提前订好的。

“大家快一点儿，待会儿来不
及发货了。”大货车一来，商先生
就迎了上去，看了一眼时间，有些
着急，生怕自己的货物堆积，最后
干脆爬到车厢里亲自干起来。

为啥送海鲜的货车还没来大
家就在这里等？商先生说，这辆车
开到济南送一趟货，装载的海鲜
却是两个地方的。“货车先从威海
石岛装上第一批货出发，到达烟
台海阳后停车装第二批货，最后
把两个地方的货一趟拉到济南。”
商先生表示，来这里送货的车很
多都这样，一路走一路装货，这一
车里可能有十几家商户的订单，
他要是来得晚，货物都被压在下
面了，耽误发货速度。

在他看来，与冷冻海鲜不同，
鲜活海鲜更拼速度。这些海鲜不

能耽搁，越早发出去越好，保证到
客户手里的货都是新鲜的。

凌晨2点，这辆17米的货车上
的货物已经见空，刚才还在“抢
装”海鲜的商户们开始陆续离开，
只有商先生和几个批发商还在原
地。“这才刚刚开始，后面还有几
车货，今天晚上光带鱼我就能发
出去1600斤。”

一天出货十几吨

凌晨2点20分，在批发区域外
侧，几家大批发商正在从自家车
上往下搬运水产。从零售商的几
百斤到批发商的几千斤，如果认
为这就是海鲜大市场商户的销售
规模，那就太小瞧这里了。

“我们和其他批发商不一样，
不靠集中供货，我们都是自己去海
边的码头拉货。”王会从事水产批
发已经十六年，开海前主卖贝类，
开海后卖活海鲜是他的主要经营
模式。“我每天卖出去的海鲜不能
论斤统计了，得按吨。”问及开海后
每天的销量，王会笑着说，这两天
他平均每日能卖出十几吨海鲜。

“光是鲜鱼，我就能卖七八吨。”
由于订单数量多，单靠每天

集中供应有些行不通，王会自己
购进了两辆货车，每天雇人专程
去海边拉活鱼活虾，青岛、烟台、
日照岚山是他的“车队”经常去的
地方。“这样既能保证品质，又能
大批量供应。”虽然数量上来了，
但是开海后也会遇到供不应求的
情况。“有很多顾客都是微信下
单，到了济南后立刻分拣，然后发
货，货全清空后，当天也会有新订
单进来。”王会说。

凌晨3点，王会的伙计忙得不
可开交，进货出货，分拣，打包……
时不时还有客户来现场采购。在开
海前，王会特意增加了人手，订单
激增，开海后根本忙不过来。“赶上
了中秋节，订单一直在增加，要一
直忙到春节了。”看着面前的货物
一箱一箱被运走，王会开心地笑
了。“今天早上7点，还有一批生蚝
到来，很快就能售空。”

无独有偶，与王会紧挨着的另
一家水产批发商每天也大批量地
往外发货，也是自家货车去拉货。

“我们是靠天吃饭，有啥拉啥，一天
去海边跑个三四趟。”该店老板喜
气洋洋地告诉记者，开海后他们一
天能售出几万斤海鲜，为了能让海
鲜源源不断地到达济南，他们的运
输车一天24小时不停，几辆车来回
倒班，持续供应活海鲜。

早上7点，海鲜大市场门口依
旧水泄不通。济南的市民纷纷来
此,就为了赶上开海后的第一口

“鲜”。海鲜市场内的商贩早已在
自家摊位上整齐地摆满各类海
鲜，大家挑得眼花缭乱。当市民们
买回家迫不及待地把海鲜做成美
味端上餐桌，距海鲜们离开海边
也就刚刚过去12个小时。

旅客空中突发疾病 航班紧急备降南昌
青岛航空QW6091航班果断处理意外情况，目前旅客已脱离危险

9月1日中午12时，为期四个月的休渔期正式结束。山东沿海五市同时开海，第一批新鲜八爪鱼、
皮皮虾在第一时间被送上路。挂着烟台、青岛、日照牌照的货车，满载着各类新鲜海货，陆续送达济
南最大的海鲜市场，这些海鲜第二天一早便会被端上千家万户的餐桌。

满是海味的海鲜产品是如何从海边来到济南市民餐桌上的？9月3日夜到4日凌晨，记者来到济
南海鲜大市场一探究竟。

满载海鲜的货车抵达海鲜市场后，商户们一拥而上开始卸货。

天刚刚放亮，就有不少市民来到海鲜市场“尝鲜”。
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