
用好芝麻做真香油

积极支持社会公益事业

在现场，一盒盒饱含润政食品员工爱心的
金水城香油礼盒发放到该村每一个60周岁老
人手中。时至中午，润政食品还为老人们准备
了午宴，丰盛的美食，浓浓的情谊，让老人们度
过了一个难忘的重阳佳节。

钱坤鹤总经理表示，下一步，山东润政食
品将开展更多的“爱老助老”活动，切实提高老
人们的幸福感和归属感，真正让老年人老有所
依、老有所养、老有所乐，营造全社会敬老、爱
老、助老的浓厚氛围。

在一年一度的中秋佳节，聊城市车友帮救
援队联合书画家们及山东润政食品股份有限
公司等爱心企业共同来到小海豚残疾人服务
家园开展走访慰问活动。活动当天，志愿者及
爱心企业家们为孩子们送来了金水城石磨香
油、面粉、大米、食用油等慰问物资。

此外，今年的8月1日，聊城金水城香油再
次联合聊城市中心血站举行了“用爱心为生命
加油”无偿献血活动。这是企业连续第四年在
八一建军节当天组织的无偿献血活动，四年来
已累计献血量达32000ml。

钱坤鹤总经理表示，山东润政食品股份有
限公司作为一个负责任的爱心企业，始终把

“用好芝麻做真香油”作为企业的经营理念，热
血有限，真情无价。金水城香油广大员工热心
公益事业、真诚奉献社会的行为再次展示了金
水城香油的良好企业形象；无偿献血是无私奉
献的善举，更是博爱美德的体现，金水城香油
广大员工们用实际行动彰显了无私奉献的企
业精神，这样一个富有爱心、勇于担当的企业
的明天一定会越来越美好，而金水城香油一定
会走进更多的家庭，为人民和谐富美的美好生
活奉献一份力量。

带动村民就业增收致富

助力乡村振兴

“工作和收入都比较稳定，公司会定期给
我们做培训，在这里获得感挺多。”在包装车间
工作的张女士这段时间虽然忙碌，但却充满幸

福感。如今，占地40多亩的山东润政食品股份
有限公司拥有140多名员工，大部分由周边村
子的老百姓组成。钱坤鹤说，这几年来，公司坚
持通过企业发展给地方和国家创造更多的价
值的信念，积极带动村民就业。

金水城香油作为聊城市非物质文化遗产
项目，在继承传统香油制作工艺的同时，又结
合现代科技，对生产线进行了升级改造提升，
既确保了金水城香油油质的传统美味，又大大
提高了产量和效率。展望未来，山东润政食品
股份有限公司一直以来以“质量求生存，以信
誉求发展”公司八大战区的规划，标志着公司
脱胎换骨的管理变革，更加彰显了公司勇于向
更高业绩挑战的魄力和决心。让更加安全、健
康、新鲜的优质食品走进更多的消费者家庭。

“水代法”提取小磨香油

被评为“市级非物质文化遗产”

小磨香油的历史在我国是非常久远的，早
在三国时就有文字记载，金水城石磨香油加工
工艺从战乱年代一直延续至今，一代代传承下
来，被后人视为瑰宝。金水城小磨香油石磨加
工工艺被评为“市级非物质文化遗产”，它是按
照传统的小驴拉磨的原理，用“水代法”提取小
磨香油。生产工艺为优选当季春芝麻为原料，
通过水洗，完全清除优选芝麻中的灰尘和异
物。再通过烘干设备，去除芝麻中的过量水分。
整个磨制过程采用低温，低压，不破坏香油中
的芳香味物质及功能性营养成分，并且会使香
油保留最原始的纯香，使芝麻返璞归真。磨好
的酱汁兑入一定比例的开水，不断搅拌，水逐
步渗入到酱汁中与非油物质结合。经过物理作
用后，油脂被代替出来，这就是最传统的“水代
法”提油技艺。经过自然沉淀、过滤、化验、灌装
就生产出了金水城小磨香油。

只有自己吃着放心，才能让广大消费者吃
着放心。公司的香油质量是经得过检验的，山
东润政食品股份有限公司和第三方检测机构
建立了长期合作关系，不仅检测香油质量，而
且会检测与生产有关的每一个环节，包括原材
料。并且公司还设置了专业化验室，增添了高
科技检验仪器，从源头上为百姓食品安全保驾
护航。

山东润政食品：

打造暖心企业，为美好生活加油

企业发展离不开社会各界的关心支持，社会进步也同样需要企业的担当
作为。近年来，山东润政食品股份有限公司在做大做强的同时，积极回报社
会、奉献爱心，赢得了良好口碑。

10月4日，正值重阳节，山东润政食品有限公司总经理钱坤鹤和员工们一
行人一大早就从厂区出发去往东昌府区韩集镇老王户村，为村里的老人送去
充满深情厚谊的金水城香油礼盒，拉开了每年一度的“金水城香油重阳节敬
老爱老活动”。
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