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微山湖大闸蟹“打飞的”快“蟹”逅这口鲜
“无人机+无人车+航空”无缝对接，水灵灵的大螃蟹“飞”上百姓餐桌

李从伟 康岩 济宁报道

控品质
大闸蟹走上精品路线

9月13日凌晨4点，湖风微
凉，在微山县高楼乡永胜南村，
家家户户的灯陆续亮起，小渔村
开启了一天的忙碌，下塘捕蟹是
村民们整齐划一的“动作”。

高楼乡地处微山县西南
部，辖区总面积400平方公里，
其中水域面积353平方公里，
约占微山湖总面积的三分之
一，大闸蟹养殖面积近10万亩，
2012年获评“中国河蟹之乡”。永
胜南村位于微山湖大闸蟹的核
心产区，家家户户从事大闸蟹养
殖，养殖面积近2万亩。

洗漱完毕，戴上头灯，拿
起大桶，骑上电动三轮车，蟹
农历广营朝自家蟹塘赶去。

靠水吃水，28岁的历广营
是“蟹二代”，承包了200亩水塘
养殖大闸蟹，已经在这个行业
摸爬滚打了9年。他不仅搞养殖，
还做起电商销售，是村里第一
个把螃蟹卖上网的蟹农。

提起网箱，一只只肥硕的
大闸蟹浮出水面。“我们采取
的是有机养殖，为让螃蟹住得
宽敞，以前每亩塘投放1200至
1700只蟹苗，现在只投放1000
只。为保证螃蟹吃得好，以前大
闸蟹主要喂土豆、玉米、红薯等，
今年增加了野生小杂鱼和全熟
化蟹料。加上日常的科学管理，
这样养出来的大闸蟹青背、白
肚、金爪、黄毛，蟹沉压手，黄满
膏肥，吃起来十分上口。”历广营
说，要养出高品质的蟹子，舍得
投入是不可或缺的，“吃得好、住
得好，蟹子才能长得壮。”

一泓碧水育生态好物。水
域面积达1266平方公里的微
山湖，其优良的水质环境和丰
富的饵料资源，为大闸蟹提供
了得天独厚的生长环境，也让
湖边群众吃上了生态饭，走上
了致富路。永胜南村在致富路
上，也在守护着这一泓碧水。

“养殖尾水经排水管网进
入沉淀池，通过水生植物和毛
刷区进行初级过滤沉淀，经第
一道过滤坝过滤后，进入曝气
池。养殖尾水进入曝气池后，
在两台大功率鼓风机的作用
下充分曝气，曝气后的尾水进
入生态净化池，经多种水生植
物和滤食性鱼类净化后，再通
过第二道过滤坝过滤净化处
理后回用。”历广营介绍，得益

于近年来微山县实施的池塘
生态化改造，全村近2万亩蟹
塘根据“外封闭、内循环、不外
排”的改造目标，建设了泵站
和完善的进排水系统，每个池
塘都配备独立的进水口、排水
口，通过尾水净化系统，实行

“三池两坝”养殖尾水治理模
式，严禁养殖水直排入湖。

忙活两个多小时，历广营
精挑细选了100多斤蟹子，顾
不上休息，开着电动车就往家
赶。“以往卖蟹子时，都是一股
脑儿卖，如今增强了精品意
识，大闸蟹不光尺寸上分6个
等级，在卖相上也很讲究，像
这种青壳、白板、黄毛、蟹脚完
整、体重4两多的蟹子，能卖100
多元一斤。”一路上，历广营打着

“小算盘”：“今天少说也能入手
一万元。”

“打飞的”
大闸蟹8小时到家

分 拣 、称 重 、装 兜 ，打
包……在微山县韩庄湾大闸
蟹生态养殖基地，一派忙碌景
象。基地负责人张贤明一边招
呼着送货的养殖户，一边接着
客户电话，忙得不亦乐乎。

韩庄湾大闸蟹生态养殖基
地占地1080亩，建设高位养殖池
塘34个，年产高品质大闸蟹20万
斤，一半以上是电商渠道销售。

“从9月10日开捕，市场销售就很
火爆，大闸蟹一天一个价，以3两
母蟹为例，每天都涨10块钱，中
秋节时能到120元/斤。”

好产品不愁销路，但让顾
客尽早尝到“那一口鲜”是张
贤明一直追求的。“大闸蟹是
鲜活农产品，在路上待的时间
越短，顾客尝到的口感就越
好。”张贤明说，微山县辖区水域

面积广阔，以往大闸蟹运输，全
靠快递员揽收配送，绕湖行程有
70公里，最快需要一个多小时，
才能把大闸蟹运出去。

微山县和山东顺丰速运
合作后，开启大闸蟹“打飞的”
的新模式。“咱的螃蟹出水就上
天，还是头一回。”最近，顺丰速
递为微山湖大闸蟹量身定制的
一套运输方案，让张贤明看到
了更多可能。

8月31日，高楼乡永胜南村
顺丰速递揽收点，出水刚20分
钟的大闸蟹，捆扎包装进礼盒，
工作人员将礼盒固定在无人机
底座舱位上。当日早上7时10分，
飞手启动按钮，无人机腾空而
起，载着大闸蟹跨越微山湖湖
面。按照既定设置的路线和指
令，25分钟后，无人机稳稳降落
在微山湖东岸的韩庄镇网点。
以往80分钟的车程，如今无人
机只用25分钟，节省了55分钟。

当日早上8时整，大闸蟹坐
上在此等候的无人物流车发往
县城中转站。半小时后，40件微
山湖大闸蟹装上物流车，于10
时30分到达济宁大安机场。11
时，大闸蟹登上一架皮拉图斯
PC-6飞机，从济宁大安机场起
飞，经过45分钟飞行，抵达郑州
新郑国际机场。通过网点直派，
于15时30分配送到顾客家中，
实现8个多小时到达。

“这次首发航班，采用‘无
人机+无人车+航空’三位一体
的运输模式，通过快递网络，
大闸蟹得以迅速分发至全国
各地，实现多种交通方式的无
缝对接。”山东顺丰速运副总
经理王传起表示，为将微山湖
特产更快速、更新鲜地送达消
费者，公司不断拓展乡村配送
网络，投入1架全货机，依托2
条高铁线路、35条货运干线和

支线，以多式联运的模式提高
物流综合效率，实现107个城
市次日达、282个城市隔日达。

“公司还在微山湖区设立14个
揽收点，在揽收点与服务网点
间进行货物调拨，打造‘无人
化运输+智能揽件’的物流新
业态。”

“目前，微山湖大闸蟹多
式联运尚处于试点探索阶段。
下一步，微山县将联合优质物
流服务商，整合线上、线下全
产业链服务资源，打造智慧供
应链、低空经济、航空交运枢
纽等一系列新质生产力，让更
多消费者能更快地品尝到微
山湖特色美味。”微山县南四
湖综合管理委员会党委书记、
主任邵长岭表示。

内外兼修
好蟹也要讲“好故事”

去年10月，微山县举行
“微山湖大闸蟹”品牌形象新
闻发布会，大闸蟹有了专属

“身份证”。品牌形象按照“以
湖为脉，以蟹为形”的设计原
理，取微山湖大闸蟹首字“微”
为创意原点，融合大闸蟹产品
为设计原型，做大“微”字号、
做强“蟹”产业、传递“水”文
明、演绎“红”激情，构建“微山
湖大闸蟹——— 中国两大精品
大闸蟹品牌”的战略格局。

微山县成立品牌建设工
作专班，高标准编制《“微山湖
大闸蟹”品牌战略规划》，重点
系统打造“微山湖大闸蟹”品
牌，依托微山湖优异的生态资
源，打造三大蟹村、十大基地，
组织企业、合作社等外出参加
展销推介，持续举办“微山湖
大闸蟹文化节”，塑造微山湖
大闸蟹生态品牌形象。

此外，引导广大养殖户将
水温、投饲量、大闸蟹规格、用
药等情况进行登记，对养殖全
过程进行监控，有效保证产品
质量，进一步增强了微山湖水
产养殖的品牌竞争力。

“目前，全县大闸蟹生态
养殖面积20万亩，亩均效益
6000元左右，年产量1 . 5万吨，
年产值近20亿元，已发展成为
湖区渔民支柱产业，占据微山
渔业养殖半壁江山。”邵长岭介
绍，微山县获评国家级水产健
康养殖和生态养殖示范区，“微
山湖大闸蟹”荣获第六届中国
国际现代渔业暨渔业科技博览
会产品类“金奖”，入选山东省
知名农产品区域公用品牌。

秋风起，蟹脚痒。金秋时节，
微山大闸蟹迎来绝佳品味期。青
壳白肚、金爪黄毛、蟹膏肥黄，在
微山湖渔民世代守护的一方净水
里，哺育出微山湖大闸蟹美妙绝
伦的鲜与令人垂涎欲滴的甜。这
个季节，在智慧物流的赋能下，微
山县和山东顺丰速运有限公司试
点合作，微山湖大闸蟹“打飞的”，
飞上全国消费者的餐桌。

王帮栋 徐昊囡 报道

往年中秋都是品蟹好时
节，尤其是阳澄湖大闸蟹一直
处于餐桌“C位”，然而，今年中
秋，临沂、济南等地市场未出
现阳澄湖大闸蟹的身影，这到
底是咋回事？

阳澄湖大闸蟹
9月25日才开捕

“今年高温天气多，影响
了蟹子的生长速度。”据苏州市
阳澄湖大闸蟹行业协会新闻办
工作人员介绍，今年阳澄湖大
闸蟹将于9月25日开捕、销售，
最佳食用时间是在10月中旬。

资料显示，阳澄湖大闸蟹具
有“金爪、黄毛、青背、白肚”四个
特征，为了确保阳澄湖大闸蟹的
正宗性，苏州市阳澄湖大闸蟹行
业协会推出了防伪蟹扣，每年版
本不一样，都是等开湖后发布，
每一只大闸蟹上还有专属二维
码，显示产自哪一个蟹塘。

阳澄湖大闸蟹临沂市开
阳路店相关负责人介绍，“现在
螃蟹还没开捕，卖的都是蟹卡，
全国都可以兑换。不过今年预订
情况不理想，尤其是面对电商压
力，实体店生意不太景气。”

随后，记者在网络平台
上搜索“阳澄湖大闸蟹蟹卡”发现，商家们
正在“开播”售卖蟹卡。临沂一商家在电商
平台上架有关“蟹卡”的11个团购，最受欢
迎的是988型阳澄湖大闸蟹礼卡，打完折
后价格是284 . 5元，包含10只螃蟹。

在阳澄湖大闸蟹“缺席”的情况下，市
民餐桌“C位”美食有啥“替代品”？记者走
访了解到，兴化的螃蟹和梭子蟹已在临沂
市场上掀起“热潮”。“我们现在卖的兴化
螃蟹，价格亲民，口感也很好，很受顾客喜
爱。”站前农贸市场商贩邓先生说。

济南市场目前卖的多是“六月黄”

记者在济南市场上走访了解到，目前
商家销售的大闸蟹以“六月黄”为主，成熟
个大的大闸蟹将在本月底集中上市。

在济南海鲜大市场，不少摊位都售卖
大闸蟹，其中，几家水产摊上摆着“六月
黄”标牌。“个头小的相对便宜，每斤四五
十元。规格稍大点的，每斤从七八十元到
百元不等。”一位水产商户介绍，济南市场
上目前售卖的大闸蟹，产地大都是东营黄
河口、江苏兴化、南京固城湖等地。

“与去年相比，价格相差不大。但是今年大
闸蟹成熟晚，市场现在主要以精品‘六月黄’为
主。”店主刘女士介绍，目前精品大闸蟹相对较
少，顾客购买的话，需提前预订，“现在已经到了

‘六月黄’的销售末期，接下来上市的才是真正
的大闸蟹，国庆节后口感更好。”
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鲜鲜活活的的大大闸闸蟹蟹打打上上““飞飞的的””。。 本本版版照照片片 李李从从伟伟 康康岩岩 摄摄

揽揽收收点点分分拣拣后后的的大大闸闸蟹蟹个个个个肥肥硕硕。。

刚刚出出水水的的大大闸闸蟹蟹被被装装上上无无人人物物流流车车。。
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