
不仅种辣椒还是集散地，新疆、内蒙古等地的辣椒都汇聚于此

鱼台为啥“椒”香四溢
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通讯员 张惠亚 王智 济宁报道

种植环境独特
辣椒品质优良

驱车缓缓驶入鱼台县，那醇厚
的椒香扑面而来，瞬间盈满鼻腔；
公路之上，一辆辆运载着辣椒的车
辆来回穿梭；辣椒市场里，椒商和
椒农人头攒动，有的在仔细查看辣
椒品质，有的在商谈价格，忙碌的
身影交织在一起，交谈声此起彼
伏，那丰收的喜悦溢于言表。

“以前没人种辣椒，种棉花的比
较多。这几年随着辣椒价格不断攀
升，种辣椒的越来越多。”种植户刘洋
坦言，“今年种了200亩辣椒，品种主
要以高辣816、三英椒为主，一亩地产
量有四五千斤，烘干后价格是每斤10
元左右，基本上是往外发给经销商，
比如贵州、四川、重庆等地。”

鱼台是农业大县，不仅有江北
“鱼米之乡”的美誉，朝天椒的栽培
历史也有近40年之久。得益于当地
独特的土壤、气候等自然条件，鱼
台的辣椒拥有生长势强、健壮高
产、皮薄肉厚、辣味醇香、色泽鲜红
等优良特点。

“鱼台县有着多年的辣椒种植
传统，在2000年之前，由于受市场价
格的影响，面积一直徘徊在5000-
6000亩之间。自2000年起，随着干辣
椒价格上扬，种植面积不断增加，目
前全县种植面积达到5万亩，年产干
辣椒约2 .5万吨，成为当地农民增收
致富的主导农产品。”鱼台县农业农
村局党组成员、县农业技术推广中心
主任刘永介绍，鱼台辣椒辐射带动金
乡、单县、成武等周边十多个县市区，
辣椒种植面积达70余万亩。

烘干技术升级
农户收入见涨

鱼城镇作为鱼台县辣椒栽培最
早的乡镇，位于两省(山东省、江苏
省)三县(鱼台、金乡、丰县)交界处，
水陆四通八达，是商贸物流的交通要
道，强大的物流网络使得来自新疆、
内蒙古、甘肃、宁夏、河南等地的辣椒
汇聚于此，鱼城镇也成为区域性的辣
椒集散地。而这一优势也为辣椒烘干
产业提供了坚实的原料保障。

走进鱼城镇的海缘农贸发展
有限公司，火红的辣椒堆积如山，

“辣”味扑鼻而来，工人们熟练操作

着设备，进行分拣、搬运、烘干等工
序。经过除杂、剪把、色选、烘干等
一系列工序，新鲜的辣椒最终被打
包入库，准备销往市场。

“以前辣椒烘干采用传统的晾
晒方式，受下雨天影响很大，容易产
生‘花皮’，而且从鲜辣椒到成品干辣
椒需要两三个月。”该公司总经理刘
长海坦言，为了克服对天气的依赖，
开始投资建厂，鲜辣椒的清选、烘干、
剪把、筛色逐步实现自动化。

“我们这边是用天然气烘干，清
洁环保，烘干的辣椒不含硫，客户比
较喜欢。”刘长海说，“现在一般9—10
个小时即可完成烘干，每天能烘干鲜
辣椒50吨。烘干技术升级，本地辣椒
一红就可以采摘、烘干并抢先上市，
有助于增加种植户收入。”

在鱼城，通过土地流转，“企业
+合作社+基地+农户”的“订单农
业”成为当地一大特色，大量鲜椒集
中烘干后，再按需运往贵州、重庆、湖
南、四川等地加工销售。“依托鱼城镇
的现代农业产业园进行基地育苗，将
辣椒苗供应给种植户，之后由他们管
理，辣椒成熟采摘后，企业进行回收
运往烘干厂。通过订单式种植，更多
优良的辣椒品种进行推广，农户们的
辣椒苗更加优质，不仅种得放心，产
销更是有了保障。”刘长海说，除了一
定量的订单式辣椒，还有大量的辣椒
是从新疆、甘肃、宁夏等地收购而来。

“目前公司订单量已经有2000多吨，
年底前要把这些完成。”

目前，鱼城镇辣椒烘干企业有30
余家，集散烘干量占据华北地区总量

的40%、全国总量的10%。全镇一年可
生产烘制干辣椒30余万吨，产品畅销
全国，直供“老干妈”等知名企业，带
动了整个鲁西南辣椒干制产业发展。

延长产业链条
加速产业突破

为了促进辣椒产业发展，鱼台
县依靠现有产业集群，规范扩大辣椒
市场，培养培育辣椒良种，深化延长
产业链条，以园区为引擎，形成现代
种植、冷链仓储、加工配送、涉农创业
孵化、电子商务、批发零售、特色餐饮
等一体的专业化平台，在鱼城周边形
成了以辣椒为主导的产业生态链，将
小辣椒做成大产业。

走进鱼城国际冷链物流园，辣
椒整齐地排列在货架上，一辆辆叉车
在其间灵活地穿梭往返，将一袋袋辣
椒平稳入库，忙碌的身影交织成一幅
充满活力的动态画卷。

“鱼城国际冷链物流园是集低
温仓储、冷链物流、农产品粗加工
等功能于一体的现代冷链商贸物
流区，现有恒温库25库，可存储农
产品约2 . 8万吨，可储存大蒜、辣
椒、圆葱、蒜薹、土豆等农产品。”济
宁市辣椒产业协会副秘书长张金
笛说，园区将辣椒加工储存与物流
配送深度融合，有效延长辣椒产业
链，提升产品附加值。

近年来，鱼台县把辣椒产业作为
富民强县的主导产业，着重品牌化经
营，全面提升辣椒等农产品的知名
度。2020年，鱼城辣椒获得“国家地理
标志农产品”，拉动了一方经济。

在此基础上，鱼台县还成立济宁
市辣椒产业协会，建设集辣椒种植、
科研、加工、仓储、流通等为一体的产
销联合体，统筹引领全县辣椒产业进
行镇际协作、抱团发展，推动全市辣
椒产业发展迈向新的台阶。“济宁市
辣椒产业协会的成立，为抱团发展搭
建了平台，济宁市当地的89家辣椒产
业企业不再单打独斗，开启抱团发
展、资源共享模式，打破产业发展壁
垒实现合作共赢。”张金笛说。

小辣椒，大产业。“下一步，鱼台
县将进一步规范扩大辣椒市场，培养
培育辣椒良种，深化延长产业链条，
辐射带动周边，吸引汇集全国，让鱼
台辣椒走出山东，迈向全国，实现‘买
全国，卖全国’的产业发展目标，真正
将小辣椒做成大产业，将小辣椒种出
大精彩，将小辣椒做出大名号，把鱼
台打造成为一个火辣的产业之城、绿
色的生态之城。”刘永说。
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鱼台县年产干辣椒约2 . 5万吨，每年可生产烘制干辣椒30余万吨，其
集散烘干量占据华北地区总量的40%、全国总量的10%。鱼城镇，地处两
省、三县交界处，水陆四通八达，是商贸物流的交通要道。强大的物流网络
及辣椒烘干产业基础，使得来自新疆、内蒙古、甘肃、宁夏、河南等地的辣
椒汇聚于此，鱼城镇成为区域性辣椒集散地。

鱼台辣椒加工产业升温，也
促进了当地辣椒加工设备市场
的发展。各大设备生产商纷纷加
大研发投入，推出更加智能化、
自动化的设备，满足市场的不同
需求。从辣椒清洗设备到烘干设
备，每一个环节的设备都在不断
升级和改进，为辣椒加工产业的
蓬勃发展提供了有力支撑。

走进济宁伟士达科技发展
有限公司，机器轰鸣声中呈现出
一片繁忙景象，工人们正在加工
辣椒烘干设备。“随着辣椒加工
机械化程度不断提高，设备的需
求量持续攀升，设备品类也日益
丰富，从最初的烘干设备，发展
到风选、剪把、筛籽、去石、色选等

前期处理设备。”该公司经理刘
建中说，公司成立于2015年，起初
只生产烘干设备，2019年开始涉
足辣椒粗加工设备领域。为满足
客户的烘干量需求，公司不断更
新技术，优化工艺细节。目前，该
公司产品畅销山东、河南、河北
等20多个省市，占据国内辣椒烘
干农机市场的1/3。

“鱼城辣椒烘干技术发展迅
猛，具备国内领先的烘干设备制
造技术和快速干制技术。”济宁市
辣椒产业协会副秘书长张金笛
说，设备的迭代升级促进了辣椒
产业的发展，高效、可靠的设备提
高了辣椒加工的质量和安全性，
进一步推动了辣椒产业的繁荣。

辣椒加工产业升温 烘干设备也畅销
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工工人人在在分分装装干干辣辣椒椒。。

当当地地企企业业在在烘烘干干辣辣椒椒。。
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