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“人放天养”成就野生品质

滨州136万亩水产养殖面积中，113万亩盐田构成
独特的养殖基底，其中70万亩适宜盐田虾生长，年产
量达11万吨。

在滨州北海经济开发区的万亩盐田里，整齐的堤
坝将水域分割成棋盘状，不同区域的水体呈现出从浅
绿到琥珀色的渐变。滨州市地处渤海湾，坐拥2185平
方公里蔚蓝海域、17万公顷广袤滩涂、20万公顷丰饶
浅海。8条入海河流携黄河泥沙与丰饶养分奔涌而至，
在这片海域孕育出不可复制的生态基底。谁能想到，
这片曾因盐碱化被视为“生长禁区”的滩涂，如今竟成
了盐田虾的“天然乐园”，昔日的盐碱地变成了高产的

“蓝色良田”。
虽然同样生长在海水中，但盐田虾有自己的“身

份密码”——— 不是所有海水中养殖的虾都能被称为盐
田虾。和普通南美白对虾相比，盐田虾的成长过程堪
称一场“苦修”。

渤海水产股份有限公司（以下称渤海水产）副总经
理牛明德道出了其中的关键：盐田虾生长在海水盐田初
级蒸发池，这里的海水盐度大于40‰以上。由于盐度是
普通海水的2—3倍，高盐盐田环境没有敌害鱼类，又能
有效抑制病菌滋生，所以盐田虾拥有得天独厚的生长环
境，享有普通海水虾享受不到的“生长特权”。

时间的打磨，更让盐田虾沉淀出独特的风味。从
每年4月底投苗，到8月中旬开始收捕，盐田虾的生长
周期长达100天到160天，是普通养殖虾的两倍；而要
长到40条/斤的规格，生长过程一般不少于120天。“我
们的投放密度很低，每亩只放大约1万尾虾苗，经过自
然淘汰，最终的回捕率只有22%左右，亩产也就是大
概100斤。而且，为了保证虾的品质，我们一年只养一
季。”牛明德解释说，这样的养殖节奏，让盐田虾有足
够的时间吸收养分，积累风味。

在养殖过程中，牛明德介绍，公司采用了“大塘散
养”“人放天养”的模式，让盐田虾生长环境更接近自
然状态，不施用药物、激素等任何辅助品，并主动减少
人为干预，让它们在盐田里自由觅食、自然生长。

更令人称道的是构建起的生态循环系统。盐田呈
阶梯状分布，从海水区到盐度70以上的区域，形成天
然的生物链。“3月底丰年虫先繁殖，4月底投虾苗时，
正好成为开口饵料。”这些丰年虫不仅是虾苗的天然
饲料，还能过滤养殖尾水，促进藻类生长。而藻类又为
丰年虫提供养分，形成“虾-虫-藻”的闭环系统。

这种近乎野生的养殖模式，成就了盐田虾“体色
清亮、肉质紧糯、味美鲜甜、品质野生”的卓越品质。傍
晚下网、凌晨收捕的传统，确保虾类有12小时以上的
排空期，使得虾肠洁净通透。渤海水产雇了微山湖专
业渔民，根据时令天气，调整捕捞时间。“这是最原始
也最有效的方法，能最大程度保证虾的鲜活和品质。”
牛明德介绍。

“与普通海水养殖的虾相比，盐田虾在外观和口
感上都有很大差别。”牛明德介绍，盐田虾体色青亮，
口感鲜甜，肉质紧实“Q”弹。从营养角度讲，盐田虾的
虾青素含量更高，达到1 . 65毫克/千克，是普通虾的2
倍以上；优质蛋白含量更丰富，富含18种氨基酸。另
外，和淡水虾相比，盐田虾的虾须更长更红。

从虾塘到餐桌历经“千锤百炼”

随后牛明德带领记者来到食品加工车间，作为全
国盐田虾养殖龙头企业，是如何层层筛选把关的？

想进车间并非轻而易举，记者在员工指引下，进
入更衣室做进入车间的准备工作：套上一次性鞋套，
穿上水靴；戴上一次性发网，扣上清洁头套；最后穿上
干净的隔离衣，达到进入精加工车间的着装要求。

跟随上班的员工，记者排队等待进入消毒风箱做
全身消毒。每次依次进入封闭式风箱3个人，站成一
排，接受全方位360度的风力消毒。等待15秒，风力自
动停止后，再进入另一侧的消毒房内进行液态消毒。
记者踏入盛满消毒液的水池，做手部消毒工作。先在
静置的消毒水中浸泡15秒，然后用流动的纯净水进行
全面清洗，同时走出消毒水池，擦干双手，戴上一次性
手套。走出消毒房，在精加工车间入口前最后踩过一
遍消毒水池。至此，全部消毒工作完成。

记者走进精加工生产车间内部，这里一副热火朝
天的场景，工作人员各司其职熟练地在机器或案台前
忙碌着。鲜虾根据大小快速分选得益于分选机的使
用，工人将清洗后的鲜虾放上分选机传送带，机器根
据鲜虾规格自动把大中小13种虾型分出来，工人只需
将大小不同的鲜虾分别拿出即可。

剥壳是需要工人最多的生产加工步骤，记者在现
场看到，粗剥壳、挑壳渣、冲洗去壳虾仁、分装等工序
都在井然有序地进行中。其中，工人会在大拇指佩戴
一个金属挑针，将虾线一根根挑出来。结束以上工序
后，最后一步是镀“冰衣”和包装，“冰衣”其实是一层
包裹在熟制虾仁外部的薄冰，通过机器内流动的水流
和低温快速镀冰，制成最终成品。

生虾和熟虾的加工工序分别是18道和23道，包括
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““好好山山东东””专专题题

凌晨四点的滨州
渤海水产盐田虾育苗
基地，工作人员驾着小
船穿梭在纵横交错的
堤坝间，熟练地收起捕
捞网，网兜里的盐田虾
通体清亮。“这虾直接
白灼就鲜掉眉毛。”工
作人员的话语里满是
对这份自然馈赠的珍
视与敬畏。从这片曾经
被视为“不毛之地”的
盐碱滩涂，到城市餐桌
的鲜美佳肴，盐田虾正
用自己的成长轨迹，书
写着一段关于生态、科
技与匠心的产业传奇。

作为山东省举足
轻重的盐田虾养殖基
地，滨州这些年依托渤
海湾独有的盐碱水质
和生态优势，一步步搭
建起以“盐田虾”为核
心的特色水产产业链，
还赢得了“中国生态盐
田虾之乡”的美誉。如
今，“滨州对虾”不仅被
写进2025年山东省政
府工作报告，更成功跻
身“好品山东”品牌方
阵，成为当地一张亮眼
的产业名片。
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但不限于水淖、分拣、称重、蒸煮、包装
等。“分拣的主要工作之一就是挑出‘爆
头’的虾。”车间负责人许艳红说，何为

“爆头”，就是虾头呈暗色，“我们会挑出
这种品相不好的以及尺寸过大或过小
的虾，以严格标准满足客户要求。”

据了解，渤海水产构建了从种苗到
餐桌的全产业链，每天盐田虾的出货量
可达25吨，不仅供应东方甄选，还向盒
马鲜生、俏江南等知名品牌供货。公司
还自主研发了“虾无水保活运输方法”
专利技术，包括停食暂养、虾壳硬化、预
冷处理、包装和运输步骤，这一专利技
术提高了盐田虾运输过程的成活率。

从“盐汪子虾”到品牌IP逆袭

从最初的“盐汪子虾”俗称，到渤
海水产注册“盐田”商标，再到如今申
请地理标志，滨州盐田虾完成了从地
域特产到知名品牌IP的华丽蜕变，背
后藏着一段不断探索的产业故事。
“以前没有盐田虾这种概念，我们

叫盐汪子虾。”牛明德说。时间回到2010
年，当时国内盐田虾育苗还没有突破，
渤海水产养殖的少数南美白对虾“偷
跑”到了高盐度的盐田中，神奇的是，这
些“偷跑”出来的虾竟然存活下来，这意
外发现开启了盐田养殖的探索。

种苗培育曾是制约产业发展的瓶
颈。牛明德说，在一段时间内，种虾大多
依靠国外进口，不仅费用高，而且品质
无法保障，为了防范化解养殖风险，渤
海水产开始了“育种攻坚战”。近年来，
渤海水产自产自研了“广泰1号”“渤海1
号”“科海1号”等三个品种的种虾。“这
三个品种抗逆性强，耐高盐。育种一方
面是为了保障自给自足，另一方面，我
们也将种苗销售给周边养殖户，为他们
提供更加优质的种苗。”牛明德说，在环
渤海湾300万亩水产养殖中，这三个品
种的种苗占有率达到70%。

渤海水产育苗成功是滨州打破
“卡脖子”技术的一个缩影。近年来，滨
州以科技创新破局，由市海洋发展渔
业局牵头，推动渤海水产联合中国海
洋大学、中科院海洋所等12家顶尖科
研机构，组建起包振民等5位院士领衔
的专家智库，集中攻关种源核心技术。
同时，滨州市海洋发展研究院携手龙
头企业，深化与中国水产科学研究院、
中国海洋大学的战略合作，共同打造
现代渔业高端智库。这一平台吸引了
来自全国的53名涉渔高层次人才加
盟，并促成18项科技合作协议落地，为
产业链条注入澎湃的“智力动能”。

如今，滨州拥有自主知识产权对
虾品种4个，占全国总量的4/15；掌
握核心种源家系超1000个，约占全
国的1/5。今年4月，全国首个国家级
对虾联合育种平台在滨州建成启
用，达到种业4 . 0时代的育种标准。
该平台通过联合育种，整合各方力
量，促进产学研政企之间、企业之间种
质资源、科研单位大专院校之间育种
技术的大联合，完成从育种、扩繁、养
殖等整个养殖产业链的构建，为对虾
产业高质量发展注入新动能。

不仅如此，友发水产还建立了滨

州市首家水产院士工作站，与中科院
等共建“卤虫卵产学研基地”，每年投
入数千万元攻克卤虫卵提纯技术，产
品占据国内70%市场份额并远销欧
美，为产业筑牢“源头”优势。

行业崛起的大网悄然铺开

在渤海水产的领头带领下，滨州
市无棣县和沾化区也涌现了一大批从
事盐田虾水产养殖加工的优秀企业，
一张围绕盐田虾行业崛起的产业大网
悄然铺开。

正值盐田虾丰收季，一网撒下，满
网饱满的成虾被拉上水面，泛着诱人
的光泽。“我们的盐田虾能有这么好的
品质，全靠这得天独厚的地理环境和

‘人放天养’的野生生长状态。”山东耕
渔水产科技有限公司总经理吴丽华向
记者介绍，清澈的水体中，虾身的晶莹
与活力肉眼可见。

不远处的水面，渔民们一边撒网，
一边聊着今年的收成，脸上的笑容藏不
住：“你看这虾，个头匀称、肉质饱满，品
质没的说！现在养虾根本不用愁销路，
合作社给出的收购价高，还能统一回
收，咱们省心又赚钱！”渔民口中的合作
社，正是山东耕渔水产科技有限公司牵
头成立的耕海牧渔专业合作社。

“为了让盐田虾的品质优势转化
为品牌价值，我们打造了‘虾小白’特
色品牌，通过合作社模式与当地渔民
深度合作。”吴丽华介绍，合作社统一
回收渔民养殖的高品质盐田虾，既解
决了渔民的销售难题，又通过规模化
经营提升了产业效益，真正实现“为渔
者谋利，给食者添福”，更让滨州渔业
的生态名片愈发亮眼。目前，该合作社
已带动127名村民加入，每年为当地创
造约200万元营收，成为乡村振兴的重
要抓手。

记者了解到，滨州海阔水产有限
公司与中国科学院海洋研究所、中国
海洋大学等机构深度合作，组建专家
技术团队，获得三项专利证书，其中

《一种渔业养殖水循环装置》显著提升
了育苗效率和生态效益。先后荣获滨
州市农业产业化龙头企业、国家级“五
大行动”骨干基地、对虾养殖十强单
位、半滑舌鳎省级良种场。

“未来，我们将继续以科技驱动全
产业链升级，打造环渤海地区水产健康
养殖的领军品牌。”滨州海阔水产有限
公司付金明表示。通过全链条布局，这
家扎根黄河三角洲的企业正为乡村振
兴和水产业高质量发展注入新动能。

“科学精准的‘特制饲料’是我们
品质的核心保障之一。”沾化区滨海镇
盐田虾养殖户告诉记者，“不同生长阶
段的虾对营养的需求截然不同，我们
与专业的饲料厂家合作，根据盐田虾
不同阶段的生理特点和营养需求，进
行‘量体裁衣’式的配方定制。”这种

“阶段性专属定制饲料”的精准投喂策
略，确保了虾在每个成长关键节点都
能获得最适配的营养支撑，为最终形
成“虾青素富集高、个大饱满、肉质紧
实弹牙”的顶级品质奠定了坚实的生
理基础。

蓝天白云下，蓝色光伏板
在水塘上整齐划一铺展开来，虾
农撑一叶小舟，在鳞次栉比的光
伏板间穿梭投饵。这是一幅科技
感十足又与田园牧歌式收获景
象完美融合的画面，也是滨州沾
化区滨海镇“渔光一体”现代产
业园的创新实践。在滨州市北部
的沾化区滨海镇，一项独特的

“渔光互补”养殖项目正悄然改
变着当地的渔业生产方式，为绿
色发展和乡村振兴注入新的活
力。该项目巧妙地将光伏发电与
盐田虾养殖相结合，实现了经济
效益与生态效益的双赢。

沾化盐田虾以其高蛋白、丰
富的微量元素而备受市场青睐。
沾化区滨海镇凭借其得天独厚
的地理优势和自然环境，成为盐
田虾养殖的理想之地。然而，传
统的养殖方式面临着资源消耗
大、环境压力大等问题。为此，国
网滨州供电公司携手当地养殖
企业，创新性提出了“渔光互补”
养殖模式。在该模式下，光伏电
站被巧妙地建设在虾池上方。光
伏板采用25度角固定方式安装，
以达到最佳的发电和遮光效果。
这一设计不仅确保了光伏电站
的稳定发电，还有效降低了虾池
水温，为盐田虾提供了更加适宜
的生长环境。“渔光一体”模式使
水域空间得到全方位立体利用，
水面上的光伏板阵列充分吸收
太阳能发电，下方水域发展盐田
虾养殖，真正实现了“1+1>2”的
效果。

据了解，滨海镇的通汇“渔
光一体”现代产业园占地面积约
7600亩，安装有86万块多晶硅电
池组件，总装机量300兆瓦。遮光
后的虾池水温下降1-2℃，养殖
单产因此可增加2-3倍。虾农们
发现，“渔光一体”池中的盐田虾
较普通盐田虾晚成熟3-5天，肉
质更加紧实、鲜美，更加受消费
者追捧。“渔光互补”养殖项目的
实施，不仅在盐田虾养殖方面带
来了革命性变化，还在节能减排
和可持续发展方面发挥了重要
作用。光伏电站的年发电量折合
后，可减少标准煤消耗超12万
吨，相当于为大气环境减少了大
量的二氧化碳排放。这一绿色能
源的应用，不仅降低了养殖企业
的生产成本，还为当地环境保护
和可持续发展作出了积极贡献。

通过“渔光一体”产业发展
模式，滨州市传统养殖业和新能
源产业实现了跨界合作。工业牵
手农业，二产带动一产，实现渔
电双双丰收，既改善了大气环
境、促进节能减排，又优化了国
土资源，实现蓝色产业绿色转
型。滨州盐田虾“渔光互补”养殖
项目的成功实践，充分展示了绿
色发展的新魅力和广阔前景。

赵旭 边浩玥 通讯员
马海玉 滨州报道

刚刚捕捕捞捞上上来来的的盐盐田田虾虾晶晶莹莹剔剔透透，，肉肉感感十十足足。。

正正值值盐盐田田虾虾捕捕捞捞季季，，渔渔民民在在虾虾塘塘劳劳作作。。 加加工工车车间间里里，，工工人人们们正正在在进进行行盐盐田田虾虾分分拣拣工工作作。。 蓝蓝色色光光伏伏板板在在水水塘塘上上整整齐齐划划一一铺铺展展开开来来，，渔渔民民撑撑一一叶叶小小舟舟，，在在鳞鳞次次栉栉比比的的光光伏伏板板间间穿穿梭梭投投饵饵。。

看看着着刚刚捕捕捞捞的的鲜鲜虾虾，，渔渔民民满满是是喜喜悦悦。。
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