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175天孕育，秋风淬炼出“冰糖梨”
解码冠县酥梨：一颗晚熟梨的品质密码

文/片 记者 陶春燕 闫修晨
通讯员 林东全 聊城报道

沙土里长出的“梨中上品”

冠县地处黄河故道，历史上
曾是“西沙东碱，风沙弥漫”的贫
瘠之地。然而，正是这看似不利的
沙质土壤，却成了孕育优质酥梨
的天然温床。

“冠县大部分是沙土地，透气
性特别好，树木的根系能扎得很
深、长得很壮。”山农酥梨冠县示
范基地负责人、高级工程师魏景
利解释说。沙土排水良好，昼夜温
差大，有利于梨树积累糖分，塑造
了酥梨独特的香甜风味。这片古
老的土地，与梨有着千年不解之
缘。据传汉武帝时期，就有使者从
皇家园林“上林苑”将梨引入此地
栽培。明清方志中，已有“东昌府

（辖冠县）产梨为佳”的记载。
然而，大自然的馈赠并非唾手

可得。魏景利称，在最初接触山农
酥梨时，它的果面并不光滑，疙疙
瘩瘩，因此有人提议叫“个大梨”，
也有人戏称它为“疙瘩梨”。后来他
们发现，问题出在“营养不良”上。
因为最初的试验基地毛白杨林场
属于纯沙地，土壤瘠薄，水肥供应
不足，导致果实发育不良，外观不
佳。“现在有了这些年的种植经验，
我们也通过生态种植增加了土壤
肥力，果树好活了，果相比过去好
看，个体发育也更圆滑了。”如今，
优质的冠县酥梨可食率能达到惊
人的98%以上，完成了从“疙瘩梨”
到“梨中上品”的蜕变。

一场酒后的惊喜发现

这片沙土地不仅提供了滋育
梨树的养分，更见证了一个新品
种的诞生。冠县酥梨的现身，是一
部历时15年的育种长征，而它的
破土而出，却源自一次充满戏剧
性的偶然。

“我永远也忘不了，2012年
的9月10日。”魏景利的回忆将记
者带回了那个决定性的时刻。

“那天在林场小酌了几杯，睡着
醒来后口渴，就在试验基地里随
手摘了几个梨解渴。”彼时酒意
未散，味觉迟钝，他只觉喉间一
片清凉舒爽，并未品出太多特
别。真正的震撼来自于第二天清
晨。“一早起来又觉得渴，看见身
边有梨，拿起来咬了一口——— 就
那么一口，当时就把我惊住了，
怎么这么好吃！”

他立刻循着记忆找到前一晚
摘梨的那棵树，再摘一个细细品
尝。“就是它了！”那一刻，他心情
激荡，难以自持，当即拨通了远在
泰安的山东农业大学陈学森教授
的电话。

这个意外发现，迅速点燃了
育种团队的希望之火。事实上，陈
学森教授团队自2003年起便在冠
县国有毛白杨林场开启了漫长的
育种征程。他们采用“果树多种源
品质育种法”，以肉质细腻的“新
梨七号”为母本，以酥脆多汁的

“砀山酥梨”为父本进行杂交选
育，如同在万千可能性中寻觅那
颗最亮的星。

回顾育种历程，魏景利提到
了一个独特的环境因素：“我们实
验果园里有个很特殊的情况，就
是上空交错着多道高压线。有观
点认为，高压线产生的电压辐射，
在一定程度上能诱发果树的基因
突变，这为我们创造出了更多出
现新品种的机会。”他坦言，冠县
酥梨的母树正位于这片高压线交
错的下方，“这是一个很得天独厚
的条件，为育种成功增添了一分
偶然的运气。”

魏景利第一时间将梨样寄往
泰安。陈学森教授品尝后同样惊
喜不已，火速赶到冠县现场。然
而，优良单株的发现仅仅是起点，
后续还有更为漫长的性状稳定测
试与区域试验在等待着他们。从
杂交选育的起点，到最终通过审
定并被命名为“山农酥梨”（后经
授权更名为“冠县酥梨”），整整走
过了十五载春秋。

“山农酥梨继承了砀山酥梨
的脆，新梨七号的果肉细腻，但它
的个头和甜度又远远超越了父母
本。”魏景利说，“这种现象是极其
罕见的。”这颗梨，最终汇聚了新
疆梨、沙梨、西洋梨、白梨四大梨
系的优点，成为梨育种史上一次
难得的突破。

“七千斤就是比一万斤好”

优良的品种，更需要精心的
栽培才能绽放其全部潜力。对于
如何种出最好的酥梨，魏景利有
着自己独到的理念。

“现在的梨是一天一个样子，
还差几天就到风味最好的时候
了。”冠县冠优专业合作社的酥梨
示范园正迎来采收忙碌期，魏景
利小心翼翼地托起枝头上一个沉
甸甸的酥梨，脸上洋溢着期待与
笃定。与果树打了40年交道，并亲
历酥梨育种全程的他，对酥梨的
秉性了如指掌，“顾客早在9月下
旬就催着要货了，我能劝住的都
让他们国庆节以后再来，但他们
都说我太谦虚。可我知道，什么时
候的梨才是最好吃的。”

合作社的这片150亩的果园，
今年约有50亩挂果，预计总产量
可达35万斤。其中，最早在2017年
栽下的那20多亩梨树，已是第八
年结果，亩产稳定在7000斤左右。
按照当前每斤约10元的销售价
格，每亩收益可观。而这笔经济账
的背后，正是魏景利主动将产量
控制在此水平的智慧。

“在肥水充足，不追求果品
质量的情况下，其实达到亩产一
万多斤都没问题，这是个丰产品
种。”魏景利解释说，“但我们就
控制在7000斤左右，这是陈学森
教授给我总结的理念，叫‘减产
增收’。产量减少了，货品质量增
加了，单价高了，收入还是不
低。”这番话语，揭开了冠县酥梨
极致风味的第一个人工密码：不
以量取胜，通过精细化管理追求
极致口感。

给土地“吃”上营养餐

“减产增收”的理念，最终需
要一套与之匹配的种植方法来实
现。这套方法，就写在魏景利果园
的每一寸土地上。

走进他的果园，会发现这里
与其他果园有些不同——— 树下并
非光秃秃的，而是长着绿油油的
草。“以草养地”，这是他坚持的生
态种植理念的一部分。

“我们做山农酥梨，在肥水这
方面一直坚持有机生态的理念、
绿色有机的标准，去年得到了绿
色食品的认证。”魏景利介绍说，

“种植过程不打除草剂不上化肥，
允许果园长草，1年大约要割6遍
草。”这些草被割倒后覆盖在果园
地表，腐烂后不仅能增加土壤肥
力，更重要的是增加土壤有机质，
改善土壤，固肥固水，同时也给树
木的根系创造了一个很好的生活
环境，土壤疏松了，透气性比较
好，树木长势也比较好。

肥料则完全使用发酵好的动
物粪便，以及在浇水时加入沼液

（动物粪便发酵后的液体）。魏景利
还透露了一个细节：“明年7月份，
一棵树还要用6到7斤发酵好的大
豆。”这种近乎奢侈的投入，旨在为
梨树提供最全面、最自然的营养。

“有了好的根系，好的肥，好
的叶子，才能制造出更多的养分，
长出更优质的果品。好的果品质
量才能卖出更高的价格。”魏景利
道出了生态种植与高品质、高效
益之间的逻辑关系。

这种生态种植模式也在今年
极端天气中展现了强大的抗逆性。
魏景利指出，面对严重的倒春寒和

持续高温，其果园因坚持生草与肥
水管理，树势健壮，减产远低于预
期。园内生草有效缓解了高温胁
迫，生态种植成为应对气候挑战、
稳定梨果品质的“缓冲器”。

等待一口“冰糖”滋味

所有的坚守与智慧，最终都
凝聚于舌尖的体验。冠县酥梨究
竟有多好吃？魏景利的描述朴实
而充满诱惑：“简单一句话说它就
是好吃。要是具体说，就是个大核
小皮薄肉细，吃到嘴里让人有一
种喝果汁的感觉，一口下去满口
是清香的果汁。”他顿了顿，寻找
着更贴切的比喻，“我经常形容好
吃的酥梨是那种冰糖的味道，口
感很纯正。”

资料显示，冠县酥梨平均单
果重就在一斤以上，是梨中的精
品大果。它的发育期长达175天左
右，直到9月底10月初才成熟，含
糖量高达15%以上。它不仅抗氧
化、抗病性强，还极其耐储存，常
温下存放两个月仍能保持酥脆品
质，冷藏储存更是可以延续到第
二年的五六月份。

判断一颗酥梨是否达到最佳
风味，魏景利有着自己的秘诀，但
他更强调一个关键因素——— 温
度。“梨的味道真正变好吃有一个
温度的要求，夜间温度必须在
15℃以下。植物它不听你的，但听
大自然的，温度一适合它就知道
该熟了，糖分该转化的转化。”他
进一步解释，“但是到了7℃底下，
它就开始休眠了。7℃低温之前一
定要摘完，温度太低养分会回流，
梨的品质会下降，口感会变糠。”

因此，在正常年份，冠县酥梨
的最佳采收期严格锁定在国庆节
前后。这种对自然规律的尊重和
严格遵循，是确保酥梨极致风味
的最后一重，也是最不可违背的

“密码”。
金色的阳光为丰收的梨园镀

上温暖的色彩，沉甸甸的果实预
示着又一个好年景。从2008年陈
学森教授在国有毛白杨林场建圃
开始的50亩，到如今遍布冠县的1
万余亩，这颗凝聚了风土、科技、
匠心与自然智慧的酥梨，不仅成
为了农民增收的“黄金果”，更化
身为“冠县酥梨 千年一品”的品
牌名片。

金秋的鲁西平原，天高云
淡。在聊城市冠县的一片酥梨
示范园里，阳光透过墨绿色的
叶片，洒在套着淡黄色纸袋的
梨果上。解开纸袋，淡黄底色、
偶带红晕的酥梨便露了出来，
个个硕大圆润，沉甸甸地压弯
了枝头。秋风拂过，隐约送来
一丝清甜的梨香。

在全年鲜果供应周期的
尾声，当绝大多数秋日果品谢
幕退场，冠县的酥梨才迎来它
的专属舞台，以“梨中上品”之
姿压轴登场。它以极晚熟的基
因、超群的耐储特性，以及凝
聚了无数科研心血培育出的
独特风味，为高端梨品市场树
立了全新的品质标杆。而在这
背后，是沙土孕育、科技育种、
生态种植与品质哲学共同写
就的“成功密码”。

魏魏景景利利((右右))身身前前的的梨梨树树就就是是山山农农酥酥梨梨母母树树。。

合合作作社社的的工工作作人人员员将将采采收收的的酥酥梨梨进进行行选选拣拣装装箱箱。。
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