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鳗鱼发力高端市场，济宁打造北方特色水产养殖新范本

韩国食客点赞“弹牙”，秘诀来自微山

10吨鳗鱼“游”上韩国餐桌

去年12月初，10吨鳗鲡由微山县现代
渔业产业园运至威海再出口韩国，游上韩
国人的餐桌。“这批鳗鱼成长周期近两年，
是旧鳗，相比生长周期一年的新鳗，肉质
更紧、更弹牙。在韩国国内市场，即使是大
宗交易，也能卖上12万元/吨的好价格，而
在零售市场，其价格更能达到150元/斤。”
微山县现代渔业产业园负责人安龙介绍。

要知道，鳗鱼在韩国堪称国民级美
食。一条上好的烤鳗鱼，即使是佛系养生
食客，也抵挡不了其诱惑。火候地道的烤
鳗鱼，酱汁在高温下与鱼皮共同凝结，形
成一层薄如蝉翼、却无比酥脆的焦壳。牙
齿轻触，咔嚓一声，是听觉的愉悦。紧接
着，席卷而来的是细嫩如凝脂的鳗鱼肉。
在炭火炙烤下，皮下那层丰厚的油脂，早
已完全融化，浸润到每一丝鱼肉之中。嫩
滑的同时，却因炭烤而充满了张力。此时，
酱汁的甜咸风味，与鱼肉自身的鲜美交
融，甜而不齁，咸而不抢，一切都恰到好
处。

在韩国生活的美食博主“Endy刘”在
视频中记录，下午4点40到首尔的一家鳗
鱼餐厅吃饭时，已经没位子需要等桌了。
终于等到烤鳗鱼上桌后，他说：“鳗鱼肉的
饱满度极高，吃下一口非常弹牙，味道令
人印象深刻。”视频一经发布，便引得中外
网友纷纷在其评论区留言。“新鲜烤鳗鱼
加一瓶烧酒，这是令人着迷的味道。充电
完成，仿佛重获新生。”“用打工钱挑战烤
鳗鱼，一口下去就在嘴里慢慢融化。味道
绝了！”“推荐到韩国旅游的朋友，一定要
试试烤鳗鱼和生菜包饭，这个组合让我彻
底上瘾”。……

循环水养殖成为“秘密武器”

“国内该品种的鳗鱼养殖基地集中在
福建、广东等南方地区，把它‘移植’到济
宁微山，我们是第一家，也是最北端的鳗
鲡养殖基地。”安龙补充说，相比南方，北
方地区温度更低，生长周期较慢。“从鱼苗
长成2斤左右的成年鱼，在南方往往一年
即可达成，而我们用了近2年。因此鱼的肉
质更紧实、弹牙，韩国客户到企业参观后，
便立即订购了10吨。”

除较长的生长周期外，微山鳗鱼走出
国门的另一杀手锏是企业的智慧养殖技术。

走进微山湖现代渔业产业园智慧渔
业车间，一个个圆形养殖池整齐排列，蔚
为壮观。池内水流微微旋转的同时，一端
出水进行过滤、一端打进过滤后的新水。
而在B6车间，“明星品种”鳗鲡正在不同
的养殖池中游荡、嬉戏、休息、进食。身形
修长柔韧的它们，体态蜿蜒、眼神深邃，如
流水般灵动，却又光滑丰腴。

“鳗鲡背部呈暗绿色，腹部淡白，背鳍
和臀鳍后部边缘呈黑色，肉质细嫩鲜美，

营养价值高，被称为‘水中人参’。”养殖车
间主任李广辉从1990年开始从事水产养
殖，他介绍，鳗鲡性情谨慎，喜欢流水、弱
光环境。而养殖池的圆形构造、养殖车间
偏暗的室内环境，恰恰适宜鳗鱼的生长。

“我们打造了循环水养殖系统，通过
微滤机、AOT光催化消毒器等设备，24
小时为养殖池过滤水质、消毒、存氧。”李
广辉介绍，养殖池内水体经出水口流出，
首先经过微滤机，300目过滤网会对水体
存在的食物残渣及粪便颗粒等进行过
滤，随后再经过AOT光催化消毒器为水
体进行紫外线消毒，然后再流向生物过
滤系统分解和去除水中可能存在的有害
物质，以维持水质稳定，促进水体生态平
衡。经过层层过滤、消毒、分解后，净化后
的水体，会经进水口重新流入养殖池内，
完成循环水养殖。这一套水循环系统，能
够满足12个养殖池共约500升水体的不
间断“焕新”。

“同时，我们还为每个养殖池设置了
增氧盘，为底层水体补充氧气，并利用气
泡上升带动的水流，形成养殖池内上下水
体循环，均匀水质、水温。”看着灵动游曳
的鳗鱼，李广辉继续介绍，水池内水温恒
定在24摄氏度左右，以模拟鳗鱼生长的自
然环境。

单产120千克/立方米的高密度养殖

养殖池内水质有多好？监测系统一目
了然。

在养殖池的渔业水质在线监测显示
屏上，显示着鳗鱼生长的水质环境：
PH7 . 3、ORP224mv、溶解氧饱和65 . 21%、
DO6 . 51mg/L、TEMP24℃。“目前的水
温、溶解氧浓度等数据都处于理想范围
内，比较适宜鳗鱼生长，尤其224mv的氧
化还原电位，表明水体自净能力较强，有
机物污染程度低。”安龙表示，根据数据监
测，可实时了解鳗鱼生长环境的变化，一
旦出现数值异常，就能立即响应、调整，维
持其良好的生存环境。

值得注意的是，鳗鱼的饮食也极为讲
究。“我们从南方购进了专门饲养鳗鱼的
鱼粉，每天早晚两次进行投喂。”李广辉介
绍，鳗鱼粉状配合饲料中包含大豆、鱼油、
矿物元素等各类营养物质，能够很好满足
其生长所需。

智慧化、信息化循环水养殖系统，打

造出一个个好似拥有“智能大脑”的封闭
式水族箱，让养殖从“农业”提升为“精密
工业”，也令现代渔业产业园内的鳗鱼实
现高密度养殖。据介绍，其养殖单产可达
到120千克/立方米，这是传统养殖不可想
象的。

我们的一个养殖池大概在40多立方，
产量是室外土塘的二十几倍，是传统流水
式养殖的5倍左右。从生态上来说，我们更
加节约水资源、土地资源和空间资源，水
的循环利用能够达到95%以上。微山县南
四湖综合管理委员会工程师曹霄介绍。

出口价格每斤高出20元

科学养殖带来优异品质，正因如此，
韩国客户才慕名而来，并迫切地订购了10
吨鳗鱼。曹霄介绍，相比国内市场，韩国客
户订购的价格平均要高到20块钱一斤，带
来了更高的经济效益。

“我们对鱼产品出口了解不多，出口
韩国需要符合哪些检测标准，要如何申报
也并不知晓。迷茫时，幸亏济宁海关及时
上门指导，我们才能成功进入韩国市场。”
安龙说，针对企业需求，济宁海关开展政
策解读、质量安全管控、溯源体系建设等

全流程指导。同时，联合青岛海关技术中
心精准对接检测标准，高效完成水生动物
疫病和药物残留取样检测，确保产品符合
韩国市场准入要求。

考虑到活鳗鱼“鲜活易腐”特性，济宁
海关专门开通“鲜活易腐农食产品属地查
检绿色通道”，落实优先查检、“5+2”预约
查检等便利举措，实现“随报随检、即检即
放”。

“在出口韩国10吨鳗鱼后，我们的养
殖池内还有10吨鳗鱼，规格从7两到三斤
不等。专人看护下，仍游姿矫健、生机勃
勃。”安龙说，剩下的鳗鱼继续出口。还是
留在国内市场销售，要看市场反应。

该园区拥有智慧渔业车间14000平方
米，可开展澳洲虫纹鳕鲈、加州鲈、鳜鱼规
模化繁育及苗种培育，循环水养殖车间总
面积达27000余平方米，年育苗能力达50
亿尾。园区先后被评为国家级水产健康养
殖示范场、全国休闲渔业示范基地、农业
农村部信息化示范基地和山东省水产种
业领军企业、省级现代渔业示范园。

“我们将持续以数字为基础，更好地
服务于我们的渔业生产，提高我们渔业产
量，提高养殖生物的成活率，真正给老百
姓带来经济收入。”微山县渔业发展中心
主任牟长军表示。

近日，济宁市公安局任城分局接
到辖区群众李某报案称，2025年9月至
2025年12月期间，持续遭到他人恶意
骚扰：不仅多次接到辱骂性电话，还
在社交软件上频繁收到侮辱信息，干
扰其正常生活。任城网安大队依法将
张某传唤到案接受询问。经查，张某
与李某曾为同事，两人因工作业务产

生纠纷后，张某一直心存不满。张某
离职后，为发泄私愤，通过拨打电话、
在社交软件发送信息等方式，多次对
李某进行辱骂。根据《中华人民共和
国治安管理处罚法》第四十二条第
(五)项之规定，济宁市公安局任城分
局依法对张某予以行政处罚。

(通讯员 刘政)

近日，济宁市公安局任城分局接
到辖区群众陈某报案，称有人在某社
交平台擅自发布其照片，并捏造“破坏
家庭”等不实信息进行散播，相关言论
对其名誉权造成侵害，正常生活也受
到极大困扰。任城网安大队锁定违法
行为人。经查，王某某因追求陈某未

果，在得知陈某已有男友后心生怨恨，
为泄私愤在某社交平台发布上述诽谤
信息。根据《中华人民共和国治安管理
处罚法》第四十二条第(二)项之规定，
济宁市公安局任城分局依法对王某某
予以行政处罚。

(通讯员 刘政)

陈丹 康岩 济宁报道

近日，微山县现代渔业产业园养殖的
10吨鳗鲡，经过严格的检验检疫，成功出
口韩国。这批鳗鱼的成功出口，不仅标志
着我国最北端的鳗鲡养殖基地取得关键
性市场突破，其凭借“智慧养殖”与长生长
周期培育出的紧实肉质，更为北方特色水
产养殖开拓高端市场提供了新范本。

骚扰泄私愤，查处护安宁

诽谤不可取，网安保权益

工人正在打包鳗鱼准备发货。
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