
三产融合，梁山酒曲占全国流通市场六成份额

一镇酒曲 香飘全国
祖传工艺制曲酿酒

匠心传承二十二代

走进山东梁山徐坊大曲有限公司，一
股醇厚的麦香扑面而来。香气饱满、协调，
闻之令人愉悦，深吸一口，满是岁月沉淀
的韵味。

“徐家拥有祖传制曲工艺，最早可以
追溯到元朝。最初在江苏淮安、泗洪一带
以制曲酿酒为生，明初为躲避战乱，举家
迁至寿张集镇，建立‘徐家酒坊’，并在
1979年成立徐坊大曲有限公司。我是第22
代传承人，也是市级非遗项目传承人。”徐
坊大曲总经理徐伟介绍，长期以来，徐坊
制曲人潜心挖掘祖传技艺，刻苦钻研、创
新发展，现已成长为国内制曲行业中历史
悠久、规模领先、品类齐全的生物工程企
业。

走进徐坊大曲的储藏室，各类曲块整
齐排列，黄褐色的包包曲、平板曲散发着
浓郁的香气。凑近细闻，鼻腔间萦绕着谷
物、阳光与微生物共同作用形成的馥郁气
息。先是一股温暖踏实的粮食香，如同刚
出笼的馒头，又似暴晒后的麦垛，质朴而
纯粹；随后，暖香层层化开，衍生出丰富幽
深的复合香气，沁人心脾。掰开一块曲，内
部布满白色菌丝，细密的菌丝如网般将粮
食颗粒粘连，白丝与淡黄交织出独特色
泽。曲块断面紧实细腻、纯净无杂，整块曲
坯犹如精心焙制、覆满菌绒的粮食砖，质
地厚重。

依托定制化生产，企业可根据客户需
求，对曲块的水分、糖化力、酸度等指标进
行差异化调控。“你看这些曲块表面都凸
起小包，因此得名包包曲，凸起设计能避
免仓储时曲块紧贴、阻碍发酵。”徐伟说，
这批包包曲存量在2 0吨左右，糖化力
550U左右，水分约12 . 46g/100g。

徐坊大曲建有两条年产万吨大曲生
产线、5000吨酶制剂生产线与千吨粮食酒
生产线，主营中温、中高温、高温大曲、度
夏专用曲、芝麻香型白酒专用曲以及固液
态窖泥功能菌等产品。企业秉持做好曲、
酿好酒的理念，开发了拥有自主知识产权
的“梁山人”“梁山泊”“徐坊村”“将军渡”

“鲁国春秋”五大系列名优白酒产品。

酒曲已成支柱产业

科技赋能带富一方

“制曲包括原料甄选、粉碎、排潮等一
系列工序，每一个环节都必须严谨细致。”
徐伟介绍，酒曲主要原料为小麦、大麦、豌

豆。“我们在黄河滩区流转种植约1000亩
软质小麦，这类小麦胚乳疏松、透气性佳，
利于霉菌定植繁殖，糖化力、液化力、发酵
力表现更加突出。”

走到连片厂房前，徐伟介绍，这里是
用于酒曲发酵、排潮的专用曲室。企业办
公室主任管学勇补充说，曲室采用半地下
窨式建设，春季环境干爽便于保潮，夏季
空间阴凉利于降温，冬季密闭性好便于保
温。

春末夏初是制曲黄金期，气候适宜保
温与通风供氧；三伏时节空气中微生物菌
群丰富，曲坯极易“生衣”。得天独厚的自
然环境，使得伏曲相比冬季制曲可提前5
～7天成熟，比春秋季制曲提前3～5天成
熟，老匠人常说的“伏天曲20天成熟”正是
源于此理。管学勇介绍，伏天制曲核心原
则为“求凉”，外界气温普遍不低于30℃，
曲室控温需维持在40～50℃，生产遵循求
凉、通风准则，恪守“只要敢敞门，不会烧
心”的行话。

酒曲产业已是寿张集镇的支柱产业。
目前全镇现有规上酒曲企业33家、大小作
坊100余家，年产酒曲20万吨，从业人员超
6000人，产品销售额占到全国酒曲流通市
场60%左右，是名副其实的“中国酒曲之
乡”。除龙头企业徐坊大曲外，全镇还集聚
了大批本土制曲酿酒企业与一线产业工
人。

年过六旬的老杨是梁山吉兴生物工
程有限公司的酿酒工人，他用自编的顺口
溜道出切身变化：“酒飘香，产业旺，钱包
鼓，干劲足。”近年来，依托地方政策扶持，
企业经营持续向好，同村多名乡亲就近进
厂务工，月收入可达四五千元。老杨坦言：

“能在家门口打工，有稳定收入，咱老百姓
很满足。”

“在传承古法制曲工艺基础上，我镇
引导企业加大科研投入，为全部规上企业
配备了产品研发与质量检测中心。通过深
化产学研合作，联合山东大学、江南大学、
齐鲁工业大学共建山东梁山微生物应用

研究院，深耕菌种选育、工艺改良、新品研
发；同步引进现代化生物技术，推进生产
自动化、标准化改造，大幅提升菌种良种
覆盖率与产品工艺稳定性。全镇已推出脂
化酶、高效料酒曲等4款新品，累计申报专
利20余项，科技成果转化率较此前提升30
个百分点。”梁山县寿张集镇经济发展办
公室主任佟刚介绍。

国家地理标志认证

品牌价值破10亿元

寿张集镇通过成立酒曲产业发展专
班，科学编制产业规划，明确“产业化引
领、集群化发展”路径。出台《寿张集镇“酒
曲品质提升年”活动实施方案》，严格执行
抽检与处罚机制，推动企业签署《酒曲品
质承诺书》；开展“政策找企”“一对一”精
准服务，落实农业产业化龙头企业贷款贴
息、融资担保及高质量发展奖励，累计为
企业争取优惠资金超过1000万元；建成以
寿张集镇为核心的酒曲特色产业强镇，
2012年获评“山东省酒曲特色产业集群”，
2022年获批“山东省特色优势食品产业强
镇”。“梁山酒曲”获国家地理标志认证，区
域品牌价值突破10亿元。

寿张集镇投资1 . 8亿元建设中国梁

山酒曲产业园，集聚22家酒曲企业，推

动清洗、发酵、干燥等工序自动化改造；
支持企业开发衍生产品，延伸至制酒、
酶制剂、生物饲料、有机肥等领域，提升
附加值；推广“企业+协会+基地+农户”
模式，发展酒曲专用小麦基地1 . 2万亩，
实行统一供种、技术指导和收购，保障
原料优质稳定供应。依托“梁山酒曲”地
理标志，培育“徐坊”“梁山人”“将军渡”
等商标123项，打造“白金、黑金、红金、
铂金”四大金砖系列高端产品；加强品
牌推广，通过“互联网+”“直播带货”拓
展市场，单场直播销售额最高达3 0万
元；组织企业参加全国糖酒会、农博会
等展会10余场，签订产销协议21份，经
销商网络覆盖4省17市。建立线上线下
融合销售体系，在亳州、成都等专业市
场设立直销窗口，产品畅销全国30多个
省区，销量占全国60%以上；建立价格监
测和供应链调度平台，利用大数据匹配
供需，实现产销精准对接，订单履约率
超95%，产品溢价率接近10%。

下一步，佟刚表示，寿张集镇将在做
强做精酒曲产业、守住本土特色的同时，
持续布局生物肥料、生物制品等新兴产
业，以跨界产业协同赋能酒曲产业长效稳
健发展。

陈丹 康岩 济宁报道

“曲为酒之骨”，短短5个字，道出了中国白酒酿造的核心奥秘。它以小麦、大麦或
豌豆为原料，在时间与温度的孕育下，汇聚霉菌、酵母菌、细菌等微生物群落，悄然
完成从淀粉到糖、再从糖到酒的奇妙转化，堪称东方酿造文明的独特密码。

在济宁市梁山县，随着当地酒曲产业的兴起与发展，梁山县寿张集镇正将这
份古老的技艺转化为现代产业动能。通过政策引导、科技赋能、品牌建设与三产
融合，该县成功将酒曲产业打造成为带动区域经济增长和农民增收的支柱产业。
其酒曲销售额占全国流通市场60%左右，是名副其实的“中国酒曲之乡”。

酒曲生产车间。
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